GOBIERNG DEL GENTE QUE TRABAJA Y LOGRA

ESTADO DE MEXICO _ ENGRANDE
FECHA DE ELABORACICN NUMERO DE CONTRATO
DiA MES ARO CONTRATO ADMINISTRATIVO DE ADQUISICION DE SERVICIO CB/166/2014
o7 ENERO 2015 CONTRATO ABIERTO

DATOS GENERALES DEL PROVEEDOR

NOMERE, DENOMINACION O RAZON SQGIAL:
LA COSMOPOLITANA, SA DEC.V.

REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES: CLAVE UNICA DE REGISTRO DE POBLACION: NACIONALIDAD:
08850426822 MEXICANA

DOMICILIO FISCAL {CALLE. NUMERQ, COLONIA, CCDIGO POSTAL, LOCALIDAD, MUNI(CIPIO Y ENTIDAD FEDERATIVA):
LAGO ZURICH No. 519, COLONIA FRANCISCO [, MADERO, C.P. 11480, DELEGAC!ON MIGUEL HIDALGC, MEXICO, DISTRITO FEDZRAL

DOMICILIC EN EL ESTADO DE MEXICO {CALLE, NUMERO, COLONIA, CODIGO POSTAL Y LOCALIDAD): )
BOULEVARD M. AVILA CAMACHO No. 80, CESPACHO 202 Y 203, LOMAS DE SOTELO, C.P. 53390, NAUCALPAN, ESTADO DE MEXICC.

TELEFCNQ: TELEFAX: CORREQ ELECTRONICO (E-MAIL):
(0155) 52541144 22822520 (0155) 22822545
NOMBRE DEL PROPIETARIC!

INSTRUMENTO QUE ACREDITA LA PERSONALIDAD:

NOMBRE DEL REPRESENTANTE!
JOSE RAMON AQUIQUE ORGANES

INSTRUMENTO QUE ACREDITA LA REPRESENTACION:
PODER NOTARIAL CON NUMERQ DE ESCRITURA 7,507, VOLUMEN 237, FOLIO 10 DE FECHA 25 DE OCTUBRE DE 2006, DE LA LIC. ROSA MARIA REED PADILLA, NOTARIA
PUBLICA No. 107 DEL ESTADC BE MEXICO.

DATOS GENERALES DE LA ADJUDICACION

GIRO COMERGIAL: SUBGIRO COMERCIAL:
2211 PRODUCTOS ALIMENTIGIOS PARA PERSONAS 2211A ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO (COMEDOR)
ORGANO USUARIO: UNIDAD ADMINISTRATIVA:
SECRETARIA DE SEGURIDAD CIUDADANA DIRECCIGN GENERAL DE ADMINISTRACION Y SERVICIOS
NOMBRE DEL SOLICITANTE: TELEFONO:
MIREYA GOMEZ RIOS 01 (722) 2796200
NUMERO DE REQUISICION: PROCEDIMIENTO ADQUISITIVO: LEGISLACION APLICADA (ESTATAL O | AGUERDQ; 2852014 ACTA EXT. 087/2014
FEDERAL):
FALLO: 30-DICIEMBRE-2014
ADJUDIGACIGN DIRECTA PRESENCIAL DICTAMEN DE ADSUDICACION NUMERO:
SSC-405/2014 No. ADP-085/2014 ESTATAL 2192014
TIPO DE GASTO (CORRIENTE O DE ORIGEN DE LOS REGURSOS (ESTATAL, FEDERAL O CONCURRENTE): PARTIDA PRESUPUESTAL:
INVERSION): .
CORRIENTE SEGUN RELACION CON OFICIO No.
ESTATAL 22607A000/DGAS/5855/2014

VALIDACION DEL CONTRATO (ANVERSO Y REVERSO)

POR LA CONTRATANTE POR EL PROVEEDOR
MTRO&% AN SANCHEZ QUINTANA JOSE RAM UIQUE QRGANES
DIRECTORGENERAL/DE RECURSOS MATERIALE ARESENTANTE LEGAL DE PRESA
LA COSMOPOLITANA, S, DEC.V.
’ FECHA DE SUSGRIPCION
DiA MES ARO
—7 a
Zo| of |13

Pégina 1 de 44

SECRETARIA DE FINANZAS
_ SUBSECRETARIA DE ADMINISTRACION
DIRECCION GENERAL DE RECWRSOS MATERIALES




CONTYRATC ADMINISTRATIVO DE ADQUISICION DEL SERVICIO QUE CELEBRAN POR UNA PARTE, LA SECRETARIA DE FINANZAS DEL GOBIERNO DEL
ESTADO DE MEXICO, POR CONDUCTO DEL DIRECTOR GENERAL DE RECURSQS MATERIALES; Y POR LA OTRA, LA EMPRESA Y/O PERSONA FISICA QUE
SE ENUNCIA EN EL ANVERSO DE ESTE CONTRATO, A TRAVES DE SU PROPIETARIO O DEL, REPRESENTANTE LEGAL QUE SE INDICA, A QUIENES EN LO
SUCESIVC, SE LES DENOMINARA “LA CONTRATANYE” Y “EL PROVEEDOR", RESPECTIVAMENTE, CONFORME A LAS SIGUIENTES:

DECLARACIONES

I. De "LA CONTRATANTE™:

A. Que la Secrelaria de Finanzas g5 la Dependencia del Poder Ejecutivo del Estado, que fiene entre ofras funciones, la de brindar el apoyo administrativo, la adquisicion de
bienes y servicios, asi como la de proveer oportunamente & las demas dependencias de los elementos y materiales de trabajo, necesarios para el desarrollo de sus
funciones, de conformidad con lo previsto en fos articulos 19 fraccion I, 23, 24, fracciones XXXVI y XXXvill de la Ley Organica de la Administracion PUblica del Estado
de México, 1.3 fraccion XVIIL, 9 fraceidn |, 30 fraccicn 1l y 32 fracciones, VI, VIH, XI, Xl y XLIV de! Reglamento Interlor de ta Secretaria de Finanzas .

B. Que ta Direccion General de Recursos Materiales; es la unidad adminislrativa encargada de la adguisicion de los bisnes y servicios, de acuerdo con lo establecido por
los articulos 5 y 12 de la Ley de Contratacion Poblica del Estado de Méxice y Municipios; 8 y 10 de su Reglamento

€. Que ¢l Director General de Recursos Materiales, se encuentra facultado para suscribir ef presente contrato, conforme a ko previsto en el articule 66 del Reglamento de la
Ley de Contratacién Plblica del Estado de Méxice, y Municipios v los refaiivos al Reglamento interior de la Secretaria de Finanzas.

D. Que a través del dictamen de adjudicacién qua se mengiona en el anverso de este instrumento, el Comité de Adquisicionss y Servicios adjudict, a "EL PROVEEDOR”,
¢l presente contrato administrativo de adquisicion de bienes.

E. Que seiiala como domicilio para todos los efectos de este contrato, el edificio marcado con el nimero 100-B, de Iz calle Urawa, colonia lzcall-IPIEM, codigo postal
50150, Toluca, Estado de México,

Il. Be “EL PROVEEDOR", BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD:

A, Que esla debidamente constituido conforme a las leyss de los Estados Unidos Mexicanos, y cue cuenta con personalidad juridica propia para contratar y obligarse.

B. Qua quién suscribe el presente contralo tiene las facullades necesarias para celebrarlo y que éstas nc e han sido revocadas ni limitadas de manera alguna,

C. Que enre oiras actividades se dedica a la prestacion del servicio materia del presente contralo; para cuyo efecto cuenta con los fecursos financleros, técnicos, humanos
y maleriales suficientes.

D. Que conoce plenaments las disposicicnes que, para el caso de adquisicion de bienes y servicios, establecen |a Constitucion Politica de los Estadas Unidos Mexicanos,
ta Conslitucion Politica del Estado Lipre y Soberano de México, la Ley de Conlretagion Publica del Estado de México y Munisipios, ¥ su Reglamento, asi como las
damas normas juridicas mexicanas que reguian, en lo particuler, la prestacion del servicio objelo def presente contrato, y que desde ahora manifiesta su voluntad para
cumplirlas, renunciando expresamente a fodo ordenamiento juridico que se oponga a ésias.

E. Que sefala como domicilio para todos fos efectos legales de este contrate, el mencionado en el anverso del presenta instrumento juridico,

IiI. De “LAS PARTES”

A. Que es su voluntag celebrar el presente contrato, de conformidad con I establecido por los articulos 1 fraccion |, 3 fraccion I, 5, 7, 65, 86, 67, 68, 69, 70, 71, 76 fraccidn
'y I, 78, 81 y 82 de fa Ley de Conlratacién Publica del Estade de México y Municipios; y 66, 120, 121, 122, 123, 124, 125, 128, 129, 130, 132,134, 135, 137 y 138 dal
Reglamento de Ja Ley de Conlratacian Publica def Estado de México y Municipios, sin que existan, en forma algung, viclos del cansentimisnto que lo puedan invalidar
en tedo ¢ en parte,

B. Que conocen el contenido y afcance de cada uno de los anexos que forman parle del presente contrato, obligandose a cumplirlos cabalmente en cada uno de sus

términos,

Expuesto lo anterior, las partes convienen en sujetarse alas siguientes

CLAUSULAS
PRIMERA: GBJETO DEL CONTRATO
“EL. PROVEEDOR" enajena 2 lilulo oneroso 3 “LA CONTRATANTE” los bienes a que se refiers la Clausuia SEGUNDA, en adelante denominado como los bienes”,
sujetandese 2 los elementos basicos de la adguisicion, fas clausulas pactadas v los anexos del mismo,

SEGUNDA: DESCRIPCION DE LOS BIENES

Las especificaciones, modelos, marcas y cantidades de los bienes que adguiere “LA CONTRATANTE" eslan contenidas en el ANEXD UNO y los que expresaments
derivan de éste.

TERCERA: CONTRATOQ ABIERTO

En el caso de que la Secretaria de Finanzas del Gobierno del Estado de Mexico, adquiera “los bienes” por una canlidad indeterminada, debera fifar los minianos y
méximos denlrs de |2 asignacion presupuestal correspondiente, sujetandose &f programa de suministro ef cual formara parte del presente conlralo ¥ no deberd exceder &l
ejercicio fiscal en gue se suscriba,

En el supuesto de que rebase un ejercicic fiscal, "LA CONTRATANTE" deberé sjustarse, dentro de Ja vigencia del presente contrato, a sus programas anuales de
adquisiciones, arrandamientos y servicios, determinando el presupuesto total como el relativo al sigufente ejercicio, considerando los costos vigentes y las previsiones
necesarias para los ajustes de costos gue aseguren la continuidad de los bienes adquiridos.

CUARTA: SUMINISTRO DE LOS BIENES

“EL PROVEEDOR" se obliga a entregar los bienes en ¢l plazo, Jugar v horario que se establecen en 2l anverso dsi presente contraio.

La entrega de los bienes se efectuara bajo la respensabilidad de "EL PROVEEDOR”, quien tendré a su cargo el costo de la frangportacion y lzs maniobras de carga y
descarga, deblendo ser esla Libre a Bardo (LAB).

QUINTA: PAGO DE LOS BIENES

El pago de los bienes se realizaré en Iz forma y plazo indicados en el anverso de este inslrumenta, previo cumplimiento de los recuisitos que consigna la Clausula
OCTAVA,

El proveader, con fundamanto en el articulo 120 fraccion Vill del Reglamento de la Ley de Contratzcion P(blica del Estado de Méxica y Municipios, de ser el caso, se obliga
a reintegrar ias canlidades que el Goblerno del Eslade de México le hubiera enlregada n exceso per error con motive de fa contratacion.

Para efectos de lo anterior, el proveedor debera dentro de los 10 dias hébiles siquientes a la fecha dal requetimiento de reintegro, entregar las cantidades correspondientes
ala Caja General de Gobierno; de la ficha de reintegro el proveedor deberé remilir copia ata contratante.

En caso de gue el proveeder no reintagre dichas cantidades en ef plszo estipulado, esta se considerara crédito fiscal v se solititara & &rea de recaudacien inicie el
procedimienle de ejecucion,

SEXTA; ANTICIPO

En caso de que “EL PROVEEDOR” raciba algin anlicipo con metivo de la enajenacion de los bienes, deberd presentar, de forma simultanea, garantia por el importe tolal
de ésle.

La garantia debera otorgarse a traves de fianza, cheque certificado o cheque de caja. En el caso de que s¢ deba presentar a través de fianza se sujstara al lexto qus
determine previamente al "LA CONTRATANTE",

La garantia se cancelara cuando “EL PROVEEDOR” haya amortizado el importe total del anticipo.

EPTIMA: AJUSTE DE PRECIOS

El precio de los bienes podra ser modificado sujetandose a la periodicidad v la f%rmula que se indica en el anverso def presente instrumento. Para el efecto, "EL
PROVEEDOR” debera presenlar escrito que justifiqua ante “tA CONTRATANTE” fa modificacin & los precios y en un plazo no mayor de treinta dlas habiles se resolvera
en definitiva la conducenle. :

Cuando el ajuste de precios no sea autorizade, “EL PROVEEDOR" se cbliga a enajenar los bienes conforme al precio pactado inicialmente.

OCTAVA: REQUISITOS DE FACTURACION

Las fecturas que presente “EL PROVEEDOR”, gon molive de la enajenacion y consecuente transmision de la propiedad de los bienes, deberan sujstarse a los

lingamientos siguientes:

1. Exhibirse en original y cinco copias, en papel membretado y con los requisitos fiscales vigentes. Las remisiones que en su caso sustenten tas facturas, deberan conlener
el sello de "EL PROVEEDOR" y el foiio que les corresponda;

. Contener 1a descripcién detallada de fos bienes, los precios unitarios y totales de cada conceplo, &l desglose def Impueste al Valor Agregado y de los descuentos
ofrecidos, y el importe total con ndmero y letra; y

fll. Emitirse a nombre del Gobierne del Estado de Méxice; indicando el nimero del presente contrate; v contar con |2 firma del servidor piiblico responsable de a TeCRpCion
de los bienes, as! coma con el sello de la unidad administrativa usuaria v la partida presupuestal afeclada.

£n todo caso, fas facturas deberan acompaiarse de la documentacion que solicite la Secretaria de Finanzas.

\NQ-\LEH’(GRAVAM ENES FISCALES

Cualquier gravamen fiscal que se crigine con melivo de |a celebracion de este contrato y su cumplimiento, correra a cargo de la parte que fenga ef cardeter de causante
respecto al mismo.

En este senfida, todos los gravamenes fiscales que sean repercufibles a “LA CONTRATANTE" seran pagados anticipadamente por "EL PROVEEDOR” y reembolsados
por “LA CONTRATANTE" mediante la presentacion de la documentacion comprobatoria correspondiente.

DECIMA: GARANTIA DE LOS BIENES
“EL PROVEEDOR" garantiza ampliamente, durante el plazo indicado en el anverso de este contrato, la calidad de los bienes.
En el momento de la enfrega de los bienes, "EL PROVEEDOR" debera entregar a “LA CONTRATANTE", una pdliza de garantia expedida por el fabricante, en la que se
hara constar, como minime, io siguiente:
# | Alcancs y duracion;
Il Ciclo de soporta dg los bienes:
1}, Condiciones y mecanismos para hacerla efectiva;

r



GOBIERNO DEL
ESTADO DE MEXICO

ELEMENTOS BASICOS DE LA CONTRATACION
OBJETC DE LA ADQUISICION DE SERVICIO: AUMENTOS PARA CONSUMO HUMAND [COMEDOR).
TIEMPO DE PRESTACION DEL SERVICIO: DE ACUERDO AL ANEXO UNO DEL PRESENTE.
LUGAR DE PRESTAGION DEL SERVICIO: EN LOS DOMICILIOS ESTABLEGIDOS EN EL ANEXO UNO G DE LA INVITACION.
IMPORTE TOTAL (NUMERO Y LETRA): § 228'43,932.85 (DOSCIENTOS VEINTIOCHO MILLONES CUATROCIENTOS TREINTA Y OCHO MIL NOVECIENTGS TREINTA ¥ DOS PESOS B5/100 M.\

FORMA DE PAGO: LA EMPRESA DEBERA FINANCIAR LOS PRIMEROS TRES MESES DEL SUMINISTRO. EL PAGC SERA BE FORMA BIMESTRAL AL SUMINISTRO DE INSUMOS, A LOS 45 DiAS HABILES
POSTERIORES A LA FEGHA DE INGRESO A LA DIRECCION GENERAL DE TESORERIA DE LOS DOCUMENTOS RESPECTIVOS DEBIDAMENTE SOPORTADOS ¥ REQUISITADOS; NO APLICARA EL PAGO DE
ANTICIFOS NI EL RECONOCIMIENTO DE INTERESES,

GARANTIA DE ANTICIPO: NO APLICA.

AJUSTE DE PRECIOS: EL COSTQ OFERTADO SERA F110 DURANTE EL PERIODO DE LA VIGENCIA DEL CONTRATO, POR LO QUE QUEDA SIN EFECTO LA CLAUSULA SEPTIMA CONTENIDA AL REVERSO
DEL PRESENTE CONTRATO.

GARANTIA DE CALIDAD DEL SERVICIO (PLAZOY: LA COSMOPOLITANA, §.A, DE CV., GARANTIZA AMPLIAMENTE QUE DURANTE EL PERIODO DE VIGENGIA DEL PRESENTE CONTRATO, EL SERVICIO
CUMPLA CON LOS REQUISITOS DE CALIDAD, INDICADOS EN EL ANEXQ UNC-A DE LA INVITACION DE LA ADJUDICACION DIRECTA PRESENCIAL NUMERC ADP-(85/2014, ASI COMO LOS ANEXO0S
DEL PRESENTE INSTRUMENTO CONTRACTUAL.

GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO (TIPO E IMPORTE): LA COSMOPQLITANA, S.A. DE C.V., DEBERA ENTREGARLA DENTRO OE LOS 10 DiAS HABILES POSTERIORES A LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO, CON UNA VIGENCIA MINMMA DE DOCE MESES, EN EL DEPARTAMENTO DE SEGUIMIENTO DE CONTRATCS DE LA DIRECCION DE PROCESOS ADQUISITAVCS DE LA DIRECCION
CENERAL DE RECURSOS MATERIALES DE LA SECRETARIA DE FINANZAS DEL GOBIERNO DEL ESTADQ DE MEXICO. EL IMPORTE DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTC DEBERA CALCULARSE EN
MONEDA NACIONAL ¥ SE CONSTITUIRA POR EL 18% DEL IMPORTE TOTAL DEL CONTRATO, SE OTORGARA A TRAVES DE CHEQUE CERTIFICADO, CHEQUE DE CAJA O FIANZA, EXPEDIDOS A FAVOR
(EL GOBIERNG DEL ESTADO BE MEXICO, POR UN IMPORTE DE $ 27'843,893.29 (VEINTIDOS MILLONES OCHOCIENTOS CUARENTA Y TRES MIL OCHOCIENTOS NOVENTA Y TRES PESOS 297100 MN.).
St S OTORGA MEDIANTE FIANZA, SE DEBERA OBSERVAR LO INDICADO EN LOS ANEXOS CUATRO {DOCUMENTC DE INCLUSICGN) ¥ CUATRO-BIS {AFIANZADORAS AUTCRIZADAS PARA LA
ADMINISTRACION DE FIANZAS) DE LA INVITACICN DE LA ADJUDICACION DIRECTA PRESENCIAL NUMERO ADP-085/2014,

GARANTIA CONTRA DEFECTOS O VICIOS OCULTOS: LA COSMOPOLITANA, 8.4, DE C.v., DEBERA ENTREGARLA GENTRO DE LOS 6 DIAS HABILES SIGUIENTES A LA FECHA DE LA PRESTACION DEL
SERVICIO, CON UNA VIGENGIA MiNIMA DE DOCE MESES, EN El DEPARTAMENTO DE SEGUIMIENTO DE CONTRATOS DE LA DIRECCION OE PROCESCS ADQUISITIVOS DE LA DIRECCION GENERAL DE
RECURSOS MATERIALES DE LA SECRETARIA DE FINANZAS DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE MEXICO, EL IMPORTE DE LA GARANTIA CONTRA DEFECTOS O VICIOS CCULTOS DEBERA GALCULARSE
EN MONEDA NACIONAL Y SE CONSTITUIRA POR EL 5% DEL IMPORTE TOTAL DEL CONTRATO. SE OTORGARA A TRAVES DE CHEQUE CERTIFICADO, CHEQUE DE CAJA O FIANZA, EXPEDIDOS A FAVOR
DEL GOBIERNG DEL ESTADD DE MEXICO, POR UN IMPORTE DE § 11'421,948 64 (ONCE MILLONES CUATROCIENTOS VEINTIUN MIL NOVECIENTOS CUARENTA Y SEIS PESOS 64/100 MN.). 31 SE
OTORGA MEDIANTE FIANZA, SE DEBERA OBSERVAR LO INDICADO EN LOS ANEXCS CUATRC {DOCUMENTO DE INGLUSION) Y CUATRO-BIS [AFIANZADORAS AUTORIZADAS PARA LA ADMINISTRACION
DE FIANZAS) DE LA INVITAGION DE LA ADJUDICACION DIRECTA PRESENCIAL NUMERC ADP-085/2014.

PENAS CONVENCIONALES Y SANCIONES: LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.¥., EN CASO DE QUE NO FIRME EL PRESENTE CONTRATO POR CAUSAS IMPUTABLES AL MISMO, SERA SANCIONADO EN
TERMINGS DE LG DISPUESTO POR EL ARTICULO 87 DE LA LEY DE CONTRATACION PUBLICA DEL ESTADC DE MEXICO Y MUNICIFIOS; ATRASO: EN LA FECHA DE LA ENTREGA OEL SERVICIO OBJETO
DEL PRESENTE CONTRATO, SERA SANCIONADO CON UNA PENA CONVENCIONAL DEL UNO AL MILLAR SOBRE EL IMPORTE DEL CONTRATO PENDIENTE DE ENTREGAR POR CADA Dla DE
DESFASAMIENTO Y UNA SANCION DE TREINTA A TRES MIL VECES EL SALARIO MINIMO GENERAL VIGENTE EN LA CAPITAL DEL ESTADC DE MEXICG, EN LA FECHA DE LA INFRACCION, ASI COMO UNA
PENA CONVENCIONAL HASTA POR EL IMPORTE DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO, CUANDC INCUMPLA CON CUALESQUIERA DE LAS OBLIGACICNES DERIVADAS DEL PRESENTE
CONTRATO Y LAS DISPOSICIONES LEGALES RELATIVAS CONTENIDAS EN LA LEY DE CONTRATACION PUBLICA DEL ESTADO DE MEXICO Y MUNICIPIOS , ASI COMO DE SU REGLAMENTO; NO
CUMPLA CON LA PRESTACION DEL SERVICIO EN LAS FECHAS Y HORARIOS PACTADOS, EL SERVICIO NO CUMPLA CON LAS CARACTERISTICAS Y CONDICIONES CONTRATADAS.
INDEPENDIENTEMENTE DE LA APLICACION DE LA SANCION ¥ LAS PENAS ESTIPULADAS ANTES SENALADAS EL GOBIERNO DEL ESTADO DE MEXICO PODRA EXIGIR EL CUMPLIMIENTO DEL
CONTRATO: GUANDO OMITA“ENTREGAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO, EN LOS TERMINOS Y BAJO LAS CONDICIONES SEFALADAS, INCUMPLA CON CUALQUIERA DE LAS
CONDICIONES PACTADAS EN EL PRESENTE INSTRUMENTO CONTRACTUAL. EL CONTRATO PUEDE SER RESCINDIDO SIN RESPONSABILIDAD PARA EL GOBIERNO DEL ESTADO DE MEXICO, CUANDO
LA COSMOPOUITANA, S.A. DE C.V., INCUMPLA CON ALGUNA DE LAS OBLIGACIONES A SU CARGO, ADEMAS ESTA OBLIGADO A PAGAR LOS DAROS Y PERJUICIOS OCASIONADOS AL GOBIERNO DEL
ESTADO DE MEXICO, 1.0 ANTERIOR, SIN PERJUICIO DE QUE SE DEGRETE LA INGLUSION DE LA COSMOPOLITANA, S.A. BE C.v., EN EL BOLETIN OE EMPRESAS CONTRATISTAS YO PROVEEDORES
OBJETADOS EN EL ESTADO DE MEXICO Y OTRAS ENTIDADES.

ANEX0S DEL CONTRATC

ANEXO UNO DESCRIPCION DEL SERVICIO.

OBSERVACIONES
EL PRESENTE COMTRATO QUEDA EXENTO DE LAS CLAUSULAS: SEXTA Y SEFTIMA, ESTIPULADAS EN Et REVERSO DEL MISMO.

VALIDACION DEL CONTRATO (ANVERSQ Y REVERSO)
POR LA CONTRATANTE POR EL PROVEEDOR

\ : ,_
MTRO, HECTOR JUAN SANCHEZ QUINTANA JOSE RA QUIQUE ORGANES i

DIRECTOR GENERAL DE RECURSOS MATERIALES REPRESENTANTE 4EGAL Dt LA EMP
""" LA COSMOPOL\TANA, S.A. DE C¥V.

/ FECHA DE SUSCRIFPCION
Dia MES N

/ Zo o) (1Y)
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1. Domicilio para reclamaciones; y

. Establecimienios o talleres de servicio.

En todo caso, "EL PROVEEDOR” se obliga a responder de los defectos y vicios oculios de los bienes, asi como de ios darios y perjuicios que se lleguen a causar 2 “LA
CONTRATANTE" 0 & terceros.

Lo no previslo en esta clausula se resclvera conforme a las disposiciones de los Capitules Noveno y Décitmo Primero de la Ley Federal de Proteccian al Consuridor,

DECIMA PRIMERA: REEMPLAZC DE LOS BIENES

“EL PROVEEDOR", se obliga a reemqlazar los bienes que no cumplan con ias especificaciones, marcas y modelos a que se refiere la Clausula SEGUNDA, o gue cuanten
con vicios 0 defectos ocultos, dentro del plazo de cinco dias habiles, contados a partir dg 1a fecha en que “LA CONTRATANTE" efectie la nofificacion correspondiente,
obligandose “EL PROVEEDOR™ a suminisirario de acuerdo con lo establecido en el Anexo Uno del presente contrato.

La nolificacion indicada en esta clausula debera realizarse dentro de los treinta dias habiles posleriores a la fecha de entrega da los bienes.

DECIMA SEGUNDA: PRUEBAS DE CALIDAD DE LOS BIENES

“EL PROVEEBOR", se obliga a sulragar todos los gaslos relacionados con ia realizacién de pruebas de calidad de los bienes, siampre que éstas se inicien dentro de los
treinta dias habiles posteriores a |2 fecha de enlrega sefialada en el anverso de este insirumeanto.

Elimporte de las pruebas de calidad serd reembelsado a “LA CONTRATANTE” por “EL PROVEEDOR" denlro de tos cinco dias habiles posteriores a la fecha en que le
sea presentada la documentacion comprobatoria correspondiente.

Los gastos ingicados en esla ¢lausula que no ssan cubiertos por “EL PROVEEDOR” en el plazo indicado, se haran efectivos a través de Jas cantidades que se encuentran
pendientes de pago a "EL PROVEEDOR”,

DECIMA TERCERA: RELACION DE “EL PROVEEDOR” CON SUS TRABAJADORES

“EL PROVEEDOR”, en su carcler de palrdn del personal que ocupe con motivo ds ta enajenacion de los bienes, serd la inica responsable de las cbligaciones derivadas
de las disposiciones legales en materia de trabajo y de seguridad social.

“EL PROVEEDOR" conviene, por lo mismo, en responder de fas reclamaciones que sug Irabajadores prasenten en su contra o en contra de “LA CONTRATANTE”, en
relacion con los trabajos realizadas con motivo de la enajenacién de los bienes.

DECIMA CUARTA: INFRACCIONES
Las infracciones de cualquier naturaleza cometidas por “EL PROVEEDOR®, con molive de la enajenacicn de los bienes, seran de su responsabiidad exclusiva,

DECIMA QUINTA; CESION DEL CONTRATO
“EL PROVEEDOR" no podra, bajo ninguna circunstancia, ceder a terceras personas los derechos y las obligaciones derivados de la suscripcion del presente conlrato. Ea
todo caso, “EL PROVEEDOR” sera el responsable del cumplimiento de sus obiigaciones.

DECIMA SEXTA: GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

“EL PROVEEDOR” entregara a "LA CONYRATANTE", dentro de los diez dies posteriores a la suscripcion del presente contralo, la correspondiente garantia de
cumplimiento en el iempo e importe gue se eslablece en 2l anverso del mismo.

La garanlia debera sujetarse al texio que dstermine previamente “LA CONTRATANTE” y seré cancelzda cuando “EL PROVEEDOR” haya cumglido con todas sus
obligaciones contractuales.

Mo seré necesario entregar la garantia de cumplimiento del conirato si antes de que fenezca &l termino para la suscripeion del contrato “EL PROVEEDOR” suminislra ia
lotalidad de los biengs, y el monto de! contrato no exceda de dos mil veces el salario minimo vigente en el Capital del Estado.

St la garantiz se otorgé mediante fianza, “LA CONTRATANTE", una vez cumplidas las obligaciones pactadas a cargo de “EL PROVEEDOR”, en el plazo de diez dias
habiles y por escrilto, daré aviso a la institucion afianzadora para su cancelacion.

DECIMA SEPTIMA: GARANTIA CONTRA DEFECTOS ¥ VICIOS OCULTOS
"EL PROVEEDOR” enfregara 2 “LA CONTRATANTE”, dentro de los cinco dias hébiles siguientes a la recapcion de los bienes, la sorrespondienie garantia contra
defectos y vicios ocultos en el tlempo e importe que se establece en el anverso del misme.

DECIMA OCTAVA; PENAS CONVENCIONALES

El atraso de "EL PROVEEDOR” en iz facha de enlrega de los bienes sera sanclonado con la pena convencional que se establace en gl anverso de este contrato.
Elincumplimiento de “EL PROVEEDOR” con cualquiera de las obligaciones que derivan de este contrato seré sancionado con una pena convencional hasta por el importe
de la garantia de cumplimiento de! conlrato que se indica en el anverso del presents instrumente. Independientemente de la aplicacion de lag penas convencionales
indicadas en esta clausula, “kA CONTRATANTE” podra exigir a “EL PROVEENOR” e cumplimiento del confrato. En su caso, “Ei. PROVEEDOR" estara obiigado a
pagar los dafies y perjuicios ocasionades a “LA CONTRATANTE”,

DECIMA NOVENA: RESCISION DEL CONTRATO
Ei presente contraio podré ser rescindido en caso de incumplimiento grave de alguna de las partes. Al efecto, cuando sea “LA CONTRATANTE" el que delermine
rescindirlo, dicha rescision operara de plenc dereche por via administrativa, previo desahogo de a garantia de audiencia a “EL PROVEEDOR”, en términos dei Codigo de
Procedimientos Administratives del Estado de México: en tanto que, si es “EL PROVEEDOR” quien decide rescindirlo, serd necesarlo que lo demande ante el Tribunal de
lo Contencioso Administralivo.
Las causas gue pueden dar lugar a la rescision por parte de “LA CONTRATANTE" son las siguientes; i “EL PROVEEDOR” omile enlregar la garantia de cumplimiente
del conlrato, ast Gomo la de defectos y vicios ocultes, en los terminos y bajo I2s condiciones que consignan las Clausulas DECIMA SEXTA y DECIMA SEPTIMA:

Si “EL PROVEEDOR” se declara en quisbra o suspension de pagos, o si hace cesion de blenes en forma tal que afects a este contrato;

Si el alraso de “EL PROVEEDOR” en 1a fecha de entrega de los bienes es superior a diez dias habiles; .

i “EL PROVEEDOR” incumple con el piaze para el reemplazo de los bienss que censigna fa Clausula UNDECIMA; o

En general, por cualquier otra causa impulable a “EL PROVEEDQR” que devenga el incumplimignto grave del cordrato.
En caso de incumplimiento grave de cualesquiera de 1as obligaciones de “EL PROVEEDOR”, "LA CONTRATANTE" podra optar enire exigir sl cumplimiento def presente
contrato, aplicande fas penas gonvencionales estipuladas en la Cldusula DECIMA OCTAVA, o declarar administrativamente su rescision. Si “LA CONTRATANTE” opta por
la rescision, impondra a “EL PROVEEDOR” una pena convencional hasta por el imporie de la garantia de cumplimiznto de! contrato que se indica en el anverso de este
instrumento. En su caso, “EL PROVEEDOR” estara obligado a pagar los dafios y perjuicios ocasionados a “LA CONTRATANTE",

VIGESIMA: SANCIONES ADMINISTRATIVAS .

Sin perjuicio de la zplicacion de las penas convencionales establecidas en la Cléusula DECIMA OCTAVA, asf como de |a rescision del contrato indicada &n la Clausula
DECIMA NOVENA, “LA CONTRATANTE" podra sancionar a "EL PROVEEDOR” con multa equivalents 2 la cantidad da treinta a fres mil veces el salario minimo general
vigente en la capital del Estado de México en la fecha de infraccion, cuando infrinja les disposiciones en la Ley de Contratacidn Plblica de! Estado de México v Municipios,
asi como de su Reglamento corrglalivo

VIGESIMA PRIMERA: PAGO DE SANCIONES
Los imporles por conceplo de penas convencionzles y sanciones administralivas que no sean pagados por "EL PROVEEDOR" en ¢l plazo que defermine “LA
CONTRATANTE", tendran el caracter de crédito fiscal; y se haran efectives a lravés de les cantidades que se encuentren pendientes de page a “EL. PROVEEDOR” ¢
mediante el procedimiento econdmice-cdactivo.

penas convencionales y as sanciones administrativas & que se refiere el presente contralo, asi como de la rescision de este instruments, “LA
E” podré incluir a “EL PROVEEDOR” en el Registro de Empresas y Personas Fisicas Objetadas que lleve la Secretaria de 'a Contraloria; asi como en el
de empresas o personas sujelas al procedimients administrativo sancionador, previsto en el articulo 74 de la ley de Contratacion Piblica del Estado de México y
Municigios y 164 de su Reglamento.

VIGESIMA TERCERA: NORMAS JURIDICAS APLICABLES

Lag partes convienen en que todo lo no previsto en esie conirato se regira por lo dispuesto en la Ley de Contratacién Publica del Estado de México y Municipios asi como
de su Reglamento y demas disposiciones legales aplicables, guedando la Direccion General Juridica y Consultiva de ta Secretaria General de Gobierno como
representante legal del Gobierno det Estado de México.

VIGESIMA CUARTA: JURISDICCION

ta interpratacion y cumplimiento def presente contrato, ¥ tede aguelio gus Ao esé exprasamende estipulado en el mismo, se resolver en farma administrativa. En caso de
controversia, fas partes convienen someterse a la jurisdiccion y competencia de los Tribunales Administrativos de la ciudad de Toluca, Estado de Mexico, segun
corresponda, renuinciande, expresamenie, al fuero que pudiera corresponderles por razén de su domicilio ¢ vecindad. presente y futuro.

Leido que fue por ias partes que an &l intervinieron y enleradas de su alcance legal, el presente contrato se firma al calce, en original y una copia, en ia ciudad de Toluca de
terdo, capital del Estado de México, en ia fecha sefialada en el anverso de esle contrato.

VIGESIMA QUINTA: “EL CONTRATO”

"LA CONTRATANTE" podra dar por terminado anticipadamente el presente, cuando concurran razones de interés general, o bien, cuando por causas juséficadas se
extinga la necesidad de requerir los bienes o servicios originalmente comiratados, y se demuestre que de continuar con el cumplimiento de las obligaciones pactadas, se
ccasionaria algun daie o perjuicic al Estado de México. En este supuesto “LA CONTRATANTE" reembolsara al " EL PROVEEDOR " los gastos no recuperables en que
haya Incurrido, siempre que éslos sean razonables, estén debidaments comprobados y se relacicnen direclamente con el contrata.”

Pl
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ESTADO DE MEXICO GIGRANDE
FECHA DE ELABORACION NUMEROQ DE CONTROL
DiA MES ANO ANEXO UNO CBI166/2014
DESCRIPCION DEL SERVICIO CONTRATO ABIERTO
07 ENERO 2015
REQUISICION CbAE'gFDE DESCRIPCION UM | GANTIDAD | PRECIO UNITARIO IMPORTE
SSC-40512014 5722 | SUMINISTRO DE VIVERES Y ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANG | DESAYUNO | 2'173,575 $ 1240 § 26'952,330.00
ZONA | PARAPREPARAR DESAYUNO, COMIDA Y CENA DIARIAMENTE
UNO
SEGUN ANEXO UNO C
ZONA UNO COMDA | 2213725 § 2013 $ 44'552,284.25
CONCEPTO MINBIAS MAXIVAS
A)- DESAYUNO 4,160 5,955
B}~ COMIDA 4,386 6,065
C)- CENA 4,168 5,955 CENA | 2173575 $ 1284 $ 27°908,703.00

CANTIDADES MINIMAS Y MAXIMAS POR DIA EXPRESADAS EN
RACIONES CON CARGO AL PRESUPUESTO DEL ANO 2015,

LAS CANTIDADES SENALADAS COMO MAXIMAS Y MINIMAS EN LOS
CONCEPTOS A, B Y C, PODRAN VARIAR HASTA UN 30%. FUERA DE
LOS RANGOS ESTABLECIDOS Y DE ACUERDO A LAS NECESIDADES
DE LA DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION Y SERVICIOS DE
LA SECRETARIA CE SEGURIDAD CIUDADANA,

EL SUMINISTRO DE VIVERES Y ALIMENTOS PARA CONSUMG
HUMANG, PARA PREPARAR DESAYUNO, COMIDA Y GCENA
DIARIAMENTE, SERA DEL 01 DE ENERO AL 31 DE DICIEMBRE DE
2015; SE ANEXA DESCRIPCION DEL SUMINISTRO DE VIVERES Y
ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO (ANEXO UNO -B)

SE HACE LA OBSERVACION QUE LA POBLACION DE INTERNOS EN
LOS CENTROS PREVENTIVOS Y DE READAPTACION SQCIAL,
PENITENCIARIA MODELO Y ESCUELA DE REINTEGRACION SCCHAL
PARA ADOLESCENTES "QUINTA DEL BOSQUE’, ES VARIABLE, YA
QUE SE CUENTA COM INGRESOS Y EGRESOS DE INTERNOS POR
DiA, PROPORGIONANDCLES  ALIMENTACION DURANTE  SU
ESTANCIA DE INTERNAMIENTO.

LA COSMOPQLITANA, SA. DE CV., DEBERA REALIZAR EN LOS
MESES DE FEBRERO, MAYQ, AGOSTO Y NOVIEMBRE DE 2015,
EXAMENES APLICADOS POR UN LABORATORIC TERCERC
AUTORIZADO POR LA SECRETARIA DE SALUD, CON SU
RESPECTIVA INTERPRETACION DE RESULTADOS DE ESTADOS DE
SALUD Y EN COPROCULTIVO, COPROPARASITOSCOPICO SERIE DE
3, CULTIVO BE URAS Y EXUDADO FARINGEO Y ANTIDOPING, AL
PERSONAL QUE TENGA ASIGNADOQ EN LAS INSTITUCIONES DE LA
DIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACION SCCIAL,
EN LAS QUE SE PRESTE EL SUMINISTRO DE VIVERES Y ALIMENTOS
PARA CONSUMO HUMANO, LOS CUALES DEBERAN SER
ENTREGADOS A LA DELEGACION ADMINISTRATIVA DE LA UNIDAD
USUARIA, DENTRO DE LOS 10 DIAS MABILES POSTERIORES A LA
TOMA DE LAS MUESTRAS, EN CASO DE QUE LOS RESULTADOS NO
SEAN GPTIMOS, LA DIRECCIGN GENERAL DE ADMINISTRACION Y
SERVICIOS DE LA SECRETARIA DE SEGURIDAD CIUDADANA
DEBERA TOMAR LAS MEDIDAS CORRECTIVAS NECESARIAS.

SSC-405/204 5722 | SUMINISTRO DE VIVERES Y ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO | DESAYUNO: 1268,375 $ 1240 $ 15727,850.00
ZONA | PARA PREPARAR DESAYUNO, COMIDA Y CENA DIARIAMENTE
DOS
SEGUN ANEXO UNO G
ZONADOS COMIDA | 1318015 § 2013 $ 26%531,641.95
CONCEPTOQ MINIMAS MAXIMAS
A).- DESAYUNO 2,433 3475
B).- COMIDA 2,528 3511
C)- CENA 2,433 3475 CENA | 1'268,375 $ 1284 $ 167285,93500

CANTIDADES MINIMAS Y MAXIMAS POR DiA EXPRESADAS EN
RACIONES CON CARGO AL PRESUPUESTO DEL ARO 2015,

LAS CANTIDADES SENALADAS COMC MAXIMAS Y MINIMAS EN LOS Z

CONCERTCS A, BY C, PODRAN VARIAR HASTA UN 30%. FUERA DE LOS
RANGOS ESTABLECIDOS Y DE ACUERDO A LAS NECESIDADES DE LA

FO DGRM DSC g2
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GOBIERNO DEL
ESTADO DE MEXICO

DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION Y SERVICICS DE LA
SECRETARIA DE SEGURIDAD CIUDADANA.

EL SUMINISTRO DE VIVERES Y ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO,
PARA PREPARAR DESAYUNQ, COMIDA Y CENA DIARIAMENTE, SERA
DEL 01 DE ENERC AL 31 DE DICIEMBRE DE 2015, SE ANEXA
DESCRIPCION DEL SUMINISTRO DE VIVERES Y ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANG {ANEXC UNO -B))

SE HACE LA QBSERVACION QUE LA POBLACION DE INTERNOS EN LOS
CENTRCS PREVENTIVOS Y DE READAPTACION  SOCIAL,
PENITENCIARIA MODELO Y ESCUELA DE REHABILITACION SOCIAL
PARA ADOLESCENTES "QUINTA DEL BOSQUE", ES VARIABLE, YA QUE
SE CUENTA CON INGRESOS Y EGRESOS DE INTERNOS POR DIA,
PROPORCIONANDOLES ALIMENTACION DURANTE SU ESTANCIA DE
INTERNAMIENTC.

LA COSMOPOQLITANA, S.A. DE CV. DEBERA REALIZAR EN LOS
MESES DE FEBRERO, MAYO, AGOSTO Y NOVIEMBRE DE 2015,
EXAMENES APLICADCS POR UN LABORATORIO TERCERQ
AUTCRIZADO POR LA SECRETARIA DE SALUD, CON SU
RESPECTIVA INTERPRETACION DE RESULTADOS DE ESTADOS DE
SALUD ¥ EN COPROCULTIVO, COPROPARASITOSCORPICO SERIE DE
3, CULTIVO DE URAS Y EXUDADO FARINGEQ Y ANTIDOPING, AL
PERSONAL QUE TENGA ASIGNADO EN LAS INSTITUCIONES DE LA
DIRECCION GENERAL DE PREVENCIGN Y READAPTACION SGCIAL,
EN LAS QUE SE PRESTE EL SUMINISTRO DE VIVERES Y ALIMENTQS
PARA CONSUMO HUMANQ, LOS CUALES DEBERAN SER
ENTREGADOS 4 LA DELEGACION ADMINISTRATIVA DE LA UNIDAD
USUARIA DENTRO DE LOS 10 DIAS HABILES POSTERIORES A LA
TOMA DE LAS MUESTRAS, EN CASG DE QUE LOS RESULTADOS NO
SEAN OPTIMOS, DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION ¥
SERVICIOS DE LA SECRETARIA DE SEGURIDAD CIUDADANA
DEBERA TOMAR LAS MEDIDAS CORRECTIVAS NECESARIAS,

58C-405/2014

5722
ZONA
TRES

SUMINISTRO DE VIVERES Y ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANG | DESAYUNO

PARA PREPARAR DESAYUND, COMIDA Y CENA DIARIAMENTE

SEGUN ANEXQO UNGC

ZONATRES COMIDA
CONCEPTC MINIMAS MAXIMAS

A).- DESAYUNO 2,929 4,184

B).- COMIDA 3,042 4,345

C).- CENA 2,829 4,184 CENA

CANTIDADES MINIMAS Y MAXIMAS POR DiA EXPRESADAS EN
RACIONES CON CARGO AL PRESUPUESTO DEL ANO 2015,

LAS CANTIDADES SENALADAS COMO MAXIMAS Y MINIMAS EN LOS
CONCEPTOS A, B Y €, PODRAN VARIAR HASTA UN 30%FUERA DE
LOS RANGOS ESTABLECIDOS Y DE ACUERDC A LAS NECESIDADES
CE LA DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION Y SERVICIOS DE
LA SECRETARIA DE SEGURIDAD CIUDADANA,

EL SUMINISTRO DE VIVERES Y ALIMENTOS PARA CONSUMO
HUMANO, PARA PREPARAR DESAYUNO, COMIDA Y CENA
DIARIAMENTE, SERA DEL 01 DE ENERO AL 31 DE DICIEMBRE DE
2015, SE ANEXA DESCRIFCION DEL SUMINISTRG DE VIVERES Y
ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANG (ANEXO UND-B)

SE HACE LA OBSERVACION QUE LA POBLACION DE INTERNOS EN
LOS CENTROS PREVENTIVOS Y DE READAPTACION SOGIAL,
PENITENCIARIA MODELO Y ESGUELA DE REHABILITACION SCCIAL
PARA ADOLESCENTES "QUINTA DEL BOSQUE", €8 VARIABLE, YA
QUE SE CUENTA CON INGRESCS Y EGRESCS DE INTERNOS POR
DiA, PROPORCICNANDOLES  ALIMENTACION DURANTE  8U
ESTANCIA DE INTERNAMIENTO.

LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., DEBERA REALIZAR EN LOS
MESES DE FEBRERO, MAYC, AGOSTO Y NOVIEMBRE DE 2018,
EXAMENES APLICADOS POR UN LABORATORIO TERCERO
AUTORIZADO PCR LA SECRETARIA DE SALUD, CON SU
RESPECTIVA INTERPRETACION DE RESULTADOS DE ESTADOS DE
SALUD Y EN COPRCCULTIVO, COPROPARASITOSCOP!CO SERIE DE
3, CULTIVO DE UNAS Y EXUDADQ FARINGEO Y ANTIDOPING, AL
PERSONAL QUE TENGA ASIGNADC EN LAS INSTITUCIONES DE LA
BIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACION SOCIAL,

FO DGRM DSC 02
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1'627,160

1'586,925

1527 160

$ 1240

§ 2013

$ 12.84

$ 18'936,784.00

$ 31924,670.25

$ 19'608,734.40
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ESTADO DE MEXICO #INGRANDE

EN LAS QUE SE PRESTE EL SUMINISTRO DE VIVERES Y ALIMENTOS
PARA CONSUMO HUMANO, LOS CUALES DEBERAN SER
ENTREGADOS A A DELEGACICN ADMINISTRATIVA DE LA UNIDAD
USUARIA DENTRO DE LOS 10 DIAS HABILES POSTERIORES A LA
TOMA DE LAS MUESTRAS, EN CASO DE QUE LOS RESULTADOS NO
SEAN OPTIMOS, LA DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION Y
SERVICIOS DE LA SECRETARIA DE SEGURIDAD CIUDADANA,
DEBERA TOMAR LAS MEDIDAS CORRECTIVAS NECESARIAS.

DENTRO DEL COSTO DE LOS VIVERES SE DEBERAN CONSIDERAR
LOS SIGUIENTES CONCEPTOS:

ANEXO UNO A: LA COSMOPOLITANA SE COMPROMETE A:

ANEXG UNQ 3: DESCRIPCION DEL SUMINISTRO DE VIVERES Y
ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANQ

ANEXO UNQ C: RACIONES DIARIAS Y TOTALES POR ZONA

ANEXO UNO D: JUSTIFICACIGN NUTRIMENTAL Y DESCRIPCION DE
LOS MENUS

ANEXO UNO E: MENUS
ANEXC UNO F: CONCENTRADC TOTAL DE INSUMOS

ANEXQ UNO G: DOMICILIO ¥ RESPONSABLES DE LOS CENTROS
PREVENTIVOS Y DE READAPTACION SOGIAL, LA ESCUELA DE
REINTEGRACION SOCIAL PARA ADGCLESCENTES “"QUINTA DEL
BOSQUE", EL INSTITUTO DE CAPACITACION Y FORMACION
PENITENCIARIA Y PENITENCIARIA MODELO.

ANEXO UNC H: PERSONAL MINIMO QUE DEBERA PRESTAR EL
SERVICIO

LAS CANTIDADES MINIMAS Y MAXIMAS DE LOS SERVICIOS QUE SERAN
ADQUIRIDOS A TRAVES DE CONTRATQ ABIERTO SON LAS SIGUIENTES:

UNIDAD DE CANTIDAD CANTIDAD
MEDIDA MiNEVMA MAXIMA
DESAYUNO (MENU 4,169 5,855
DIARIO)
COMIDA (MENU 4,246 6,065
DIARIO)
CENA (MEND 4169 5,955
DIARIO)
DESAYUNO (MENU 7,433 3475
DIARIO)
COMIDA (MENU 2528 3611
DIARIO)
CENA (MEND 3433 3,475
DIARIO)
DESAYUNO (MENU 7,029 4,184
DIARID) -
COMIDA (MEND 3,042 4,345
DIARIO)
CENA (MENU 2,929 4,782
DIARIO)

EL GOBIERNOC DEL ESTADO DE MEXICO NO SE OBLIGA A SOLIGITAR LA
CANTIDAD MAXIMA INDICADA DE LOS SERVICIOS.

FO DGRM DSC 02
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ESTADO DE MEXICO

EL DOMICILIC PARA RECIBIR NOTIFICACIONES DE CUALQUIER
NATURALEZA ES:

BOULEVARD M. AVILA CAMACHO No. 80
DESPACHQ 202 Y 203

LOMAS DE SOTELC

C.P. 53390

NAUCALPAN, ESTADO DE MEXICO.

NOTA: LA COSMOPQLITANA, 8.A. DE C.V.,, ACEPTA DE MANERA TACITA
Y EXPRESA, QUE EL GOBIERNC DEL ESTADO DE MEXICO, PODRA
EJERCER LG ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 42 DE LA LEY DE
CONTRATACION PUBLICA DEL ESTADO DE MEXICO Y MUNICIPIOS.

NOTA: HE LEIDC, TENGO CONOCIMIENTO Y ACEPTO DE CONFORMIDAD
TODAS Y CADA UNA DE LAS CONDICIONES Y CLAUSULAS
ESTABLECIDAS EN EL ANVERSO Y REVERSO DEL PRESENTE
CONTRATO, ASI COMO LO INDICADO EN LA INVITACION A CONCURSAR,
ANEXO UNG-A DE LA MISMA Y OFERTA TECNICA.

{DOSCIENTOS VEINTIOCHO MILLONES CUATROCIENTOS TREINTA Y OCHO MIL NOVECIENTOS TREINTA Y DOS PESCS 85M00 M.N.) TOTAL: | §228'438,932.85

VALIDACION DEL ANEXO
POR LA CONTRATANTE POR FI. PROVEEDOR

JOSE AQUIQUE ORGANES
" REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMP
LA COSMOPOLITANA, S.A. DE£V.

, FECHA DE SUSCRIPCION

e T
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FECHA DE ELABORACION NUMERO DE CONTROL

DiA MES ARO X e CBI186/2014
e S R LA COSMOPOLITANA SE COMPROMETE A ot

QUE CUENTA CON EL PERSONAL NECESARIO PARA EL ESTRICTO CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO, EN UN HORARIO DE 7:00 A 19:30 HORAS DE LUNES A DOMINGO, DE
ACUERDO CON LO ESPECIFICADO EN EL ANEXO UNC H.

ENTREGARA DENTRO DE LOS 10 DIAS HABILES POSTERIORES A LA TOMA DE LA MUESTRA, A LA DIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTAGION SOCIAL A
TRAVES DE SU DELEGACION ADMINISTRATIVA, ORIGINAL Y COPIA SIMPLE PARA SU COTEIC INMEDIATO, SIN ENMENDADURAS O TACHADURAS, DE LOS EXAMENES DE
SALUD QUE SE DETALLAN EN EL ANEXO UND Y QUE SERA EFECTUADOS EN LOS MESES DE FEBRERQ, MAYD, AGOSTO Y NOVIEMBRE DEL ANO DOS MIL QUINCE, AL
PERSONAL DESIGNADO PARA LA PRESTAGION DEL SERVICIO. ASI MISMO, EN CASO DE ROTAR O CONTRATAR NUEVO PERSCNAL, LA EMPRESA SE COMPROMETERA A
PRESENTAR LOS DOCUMENTOS REFERIDOS EN ESTE KUMERAL,

EL LABORATORIO DESIGNADO DEBERA SER UN TERCERO AUTORIZADO POR LA SECRETARIA DE SALUD.

ENTREGAR EL ORIGINAL DE LOS CERTIFICADOS DE NO ANTECEDENTES PENALES DEL PERSONAL DESIGNADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO, EMITIDOS POR LA
PROCURADURIA GENERAL DE JUSTICIA DEL ESTADO DE MEXICO Y POR LA DEPENDENCIA LEGALMENTE FACULTADA PARA ELLO EN EL DISTRITO FEDERAL. ASI MISMO, EN
CASO DE ROTAR O CONTRATAR NUEVO PERSONAL, LA EMPRESA SE COMPROMETE A PRESENTAR LOS DOCUMENTOS REFERIDOS EN ESTE NUMERAL.

PRESENTAR ORIGINAL O COPIA CERTIFICADA Y COFIA SIMPLE PARA SU COTEJO INMEDIATO, SIN ENMENDADURAS O TACHADURAS, CE LA INSPECCION SANITARIA
REALIZADA CON BASE A LA NORMA OFICIAL NCM-251-55A1-2009, DE LAS INSTALACIONES, EQUIPQ DE TRANSPORTE Y EQUIPO D= REFRIGERACION EN U CASQ Y CAMARA
DE REFRIGERACICN DE LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.¥.; CON ANTIGUEDAD A NO MAYOR A TRES MESES, QUE CERTIFIQUE QUE CUMPLE CON LA NORMA OFICIAL NOM-
251 §SA1-2009 (PRACTICAS DE HIGIENE PARA EL. PROCESO DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS): DICHO DOCUMENTC DEBERA SER EXPEDIDC POR
UN LABGRATORIO POR LA EMA {EL ACTA DERERA REFLEJAR QUE EL OFERENTE CUMPLE CON LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE), DEBIENDO ANEXAR COPIA
SIMPLE DE LA ACREDITACION DEL LABORATORIO.

SUENTA CON EQUIPO DE TRANSPORTE IDONEQ, CUYO MODELO NO ES MAYOR A CINCC ANCS DE ANTIGUEDAD, EN GPTIMAS CONDICIONES DE OPERACION Y QUE
ASEGURE LA ENTREGA SIMULTANEA, OPORTUNA Y EN BUENAS CONDICICNES DE LOS VIVERES A TODCS LOS CENTROS PREVENTIVOS Y DE READAPTACION SOCIAL, LA
ESCUELA DE REINTEGRACION SCCIAL PARA ADOLESCENTES “QUINTA DEL BOSQUE', LA PENITENCIARIA MODELG Y EL INSTITUTO DE CAPACITACION Y FORMACION
PENITENCIARIA, DE LOS CUALES POR LO MENCS 6 (SEIS) DEBERAN CONTAR CON EQUIPO DE REFRIGERAGION PARA LA TRANSPORTACION DE LOS PRODUCTOS
PERECEDERCS Y PARA LOS NO PERECEDEROS DEBERA CONTAR GON 5 (GINCO) VEHICULOS CON CAJA SECA Y CERRADA, ASIMISMO DEBERA ACRED!ITAR EL EQUIPO DE
TRANSPORTE QUE MANIFIESTE EN EL ESCRITC, LO CUAL DEBERA SER CON ORIGINAL ¥ COPIA SIMPLE DE LAS FACTURAS DE COMPRA DEL VEHICULO, EQUIPO DE
REFRIGERACION, EN SU CASO, CAJA SECA, Y COPIA SIMPLE DE LA TARJETA BE CIRCULACION; ESTOS DEBERAN ESTAR A NOMBRE DE LA COSMOPOLITANA, 8.A. DE C.V. DE
IGUAL FORM#, DEBERA ANEXAR FOTOGRAFIAS DE CADA UNQ DE LOS VEHICULOS AGRECITADOS.

CUENTA GON INFRAESTRUCTURA AMPLIA QIUE GARANTICE EL BUEN MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS, AS| COMC LA OPORTUN:DAD EN LO SOLICITADC Y LA CALIDAD DE
LOS MISMQS

A GARANTIZAR LA CALIDAD Y ENTREGAS DE LOS PRODUCTOS INDICADOS EN LA PRESENTE
GARANTICE LA PRESTACION DEL SERVICIO EN TODAS SUS ESPECIFICACIONES, CARACTERISTICAS Y FORMALIDADES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATC.

ENTREGARA A LA CONVOCANTE UNA POLIZA DE SEGURO POR RESPONSABILIDAD CIVIL Y DAROS A TERCEROS QUE PRESENTARA A FAVOR DEL PROPIO GOBIERNO DEL
ESTADO, POR UN IMPORTE DEL 10% DEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO, LA CUAL SE ENTREGARA DENTRO DE LOS DIEZ DIAS SIGUIENTES A LA SUSCRIPCION DEL
CONTRATO CORRESPONDIENTE EN LAS OFICINAS DE LA CONVOCANTE.

DEBERA DE REHABILITAR, ACONDICIONAR Y AMPLIAR LAS INSTALACIONES QUE OCLUPAN LOS COMEDORES Y COCINAS, ASI COMO SUSTITUIR A TRAVES DE DONACION EL
EQUIPO INDUSTRIAL ¥ UTENSILIOS PARA LA PREPARACION Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS DE CUANDC MENGS EL EQUIVALENTE AL 35 % DEL VALOR DE LA
FACTURACION, EN LOS CENTROS PREVENTIVOS Y READAPTACION SOCIAL, ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADCLESCENTES, “QUINTA DEL BOSQUE"
PENITENCIARIA MODELC E INSTITUTO DE CAPACITAGION Y FORMACICN PENITENCIARIA, RELACIONADOS EN ANEXO UNO-G, SIN QUE ESTO AFECTE AL SUMINISTRO DE
VIVERES PARA LA PREPARACION Y SERVICIO DE LA ALIMENTACION, ESTANDO FACULTADA EL AREA USUARIA PARA PCDER DETERMINAR EL MODQ DE EJECUCION DEL
IMPORTE RESULTANTE, EL CUAL SE APLICARA A LOS INMUEBLES DESTINADOS PARA TAL EFECTO.

LO ANTERIOR SE EJECUTARA DE ACUERDO A LA PROPUESTA DE LA UNIDAD ADMINISTRATIVA USUARIA, LA CUAL ESTABLECERA LOS LINEAMIENTOS DE GONTROL,
VIGILANGIA MODIFICACION Y CUMPLIMIENTO DEL MISMO, DE ACUERDC A LAS NECESIDADES DE LOS DIFERENTES CENTROS PREVENTIVOS Y DE READAPTACION SOCIAL,
ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES, PENITENCIARIA MODELG E INSTITUTO DE CAPAGITACION Y FORMACION PENITENCIARIA,
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ESTADO DE MEXICO G RANDE
FECHA DE FLABORAGION ANEXO UNO B NUMERO DE CONTROL
DiA MES aflc | DESCRIPCION DEL SUMINISTRO DE VIVERES Y ALIMENTOS PARA CBABRI2014
07 ENERO 2015 CONSUMO HUMANO CONTRATO ABIERTO

1.- LA COSMOPCLITANA, S.A. DE C.V., ENCARGADA DEL SUMINISTRC DE VIVERES Y ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO, QUEDARAN OBLIGADAS A PROPORCIONAR:

11 LA ASISTENCIA TECNICA EN LA CONSERVACION Y PREPARACION DE LOS ALIMENTOS ASI COMO, St D!STR&BUCION LOS 365 DiAS DE LA VIGENCIA DEL
CONTRATO CON UN HORAR!O DE ACUERDO A LAS NECESIDADES DE CADA CENTRO PREVENTIVO Y DE READAPTACION SCCIAL, PENITENCIARIA MODELQ, ESCUELA DE
REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES "QUINTA DEL BOSQUE" E INSTITUTC DE CAPACITAGION Y FORMACION PENITENCIARIA, MISMO QUE QUEDARA DETALLADO
CON LA COSMOPOLITANA, $.A. DE C.V., POR PARTE DE LA DELEGACION ADMINISTRATIVA DE LA DIRECCION GENERAL DE PREVENGCION Y READAPTAGION SOCIAL.

1.2, LA AGISTENCIA TECNICA PARA LA ADECUADA CONSERVACION Y USO DE LAS INSTALACIONES EN QUE SE SUMINISTREN LOS VIVERES Y ALIMENTOS PARA
CONSUMO HUMANG, ASI COMO DE LOS EQUIPOS Y UTENSILIOS QUE SEAN PRCPIEDAD DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE MEXICQ.

1.3, LA ADECUADA Y RACIONAL UTILIZACION DE LOS SERVICIOS QUE CON MOTIVO DE LA CONTRATACION, LE PROPORCIONE EL GOBIERNO DEL ESTADO DE
MEXICC, TALES COMO: AGUA, ENERGIA ELECTRICA Y GAS.

14. EL MANTENIMIENTO PREVENTIVO Y CORRECTIVO NECESARIO, EN LAS INSTALACIONES QUE CCUPAN LOS COMEDORES, COCINAS Y BODEGAS, DEL EQUIPQ
PARA LA PREPARACION Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS, INDEPENDIENTEMENTE DE LAS CONDICIONES DE USO EN LAS QUE SE ENCUENTREN TALES COMO: ESTUFONES,
PARRILLAS, PLANCHAS, REFRIGERADORES, CAMARAS FRIGORIFICAS Y DE REFRIGERACION, MARMITAS, LICUADORAS INDUSTRIALES, FREIDORAS, CAMPANAS
EXTRACTORAS ENTRE OTROS, ASI MISMO LA PINTURA EN COCINAS Y ALMACENES PROPIEDAD DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE MEXICO DE LOS CENTROS PREVENTIVOS
Y DE READAPTACION SOCIAL, ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES, * QUINTA DEL BOSQUE", PENITENCIARIA MODELO E INSTITUTO DE
CAPACITAGION Y FORMACIGN PEMITENCIARIA, CON INDEPENDENCIA DE LO ESTABLECIDO EN EL PUNTO NUMERQ 1.26, DEL ANEXO UNO- A,

LO ANTERIOR SE EJECUTARA DE ACUERDC AL PROGRAMA CALENDARIZADO QUE ENTREGARAN LOS PROVEEDORES ADJUDICADOS A LA UNIDAD ADMINISTRATIVA,]
DURANTE LOS PRIMEROS TREINTA DIAS DEL PERIODC CONTRATADO, EN EL CUAL SENALARAN TODOS LOS BIENES MUEBLES E INMUEBLES RECIBIDGS Y LA DIRECGION
GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACGION SOCIAL A TRAVES DE SU DELEGACION ADMINISTRATIVA CONTROLARA Y VIGILARA LA MODIFICACION Y CUMPLIMIENTO DEL
MISMO Y ESTABLECERA LOS LINEAMIENTOS DE CONTROL CORRESPONDIENTES.

1.5. LA FUMIGACION DEBERA SER CADA QUINGE DIAS O LAS VECES QUE SEA NECESARIO PARA EL ADECUADO COMBATE Y CONTROL DE PLAGA O FAUNA NOCIVA
EN COGINAS, COMEDCRES, PANADERIAS, TORTILLERIAS Y BODEGAS QUE SEAN UTILIZADOS POR LA EMPRESA PRESTADORA QUE RESULTE ADJUDICADA. DEBIENDO
UTILIZAR UN QUIMICO DE BUENA CALIDAD PARA QUE SURTA EFECTO Y ESTE NO AFECTE A LOS VIVERES Y ALIMENTOS, SITUACIONES QUE DEBERAN SER COMPROBADAS
CON DOCUMENTACION DE LA EMPRESA QUE LOS REALICE ANTE LA DELEGACION ADMINISTRATIVA DE LA DIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACION
SOCIAL, LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., PODRA CONTRATAR O ENCARGAR A UNA TERCERA EMPRESA EL SERVICIO DE FUMIGACION EROGANDO LA COSMOPOLITANA,
S.A. DE C.V., EL GASTO CCRRESPONDIENTE DEL MISMO, BAJO LAS ESPECIFICACIONES DEL REGLAMENTC DE CADA CENTRQ PREVENTIVO Y DE READAPTACION SOCIAL,
ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES “QUINTA DEL BOSQUE", PENITENGIARIA E INSTITUTO DE CAPACITACICN Y FORMACION PENITENCIARIA, TODO
ESTO SIN CARGO ADICIONAL PARA EL GOBIERNO DEL ESTADO DE MEXICO.

1.8. LA INTERVENCION DE UNA EMPRESA DE TERCERIA ESPECIALIZADA, CUANDO EXISTAN DISCREPANCIAS EN LA YALORACION DE CALIDAD SANITARIA DE LOS
VIVERES Y ALIMENTOS SUMINISTRADOS EN LOS DIFERENTES CENTROS PREVENTIVOS, ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES *QUINTA DEL
BOSQUE", PENITENCIARIA MODELD E INSTITUTQ DE CAPACITACION Y FORMACION PENITENGIARIA, CON CARGO PARA LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V.,, ENCARGADA DEL
SUMINISTRO, SIN NINGUN COSTO PARA EL GOBIERNO DEL ESTADO DE MEXICO, LA CUAL TENDRA QUE SER AUTORIZADA POR LA DIRECCION GENERAL DE PREVENCION ¥
READAPTACION SOCIAL, MEDIANTE EL ESCRITC CORRESPONDIENTE.

2.- EL SUMINISTRO DE VIVERES Y ALIMENTCS COMPRENDE LOS ASPECTOS ESPECIFICOS SIGUIENTES:

2.1 LA COSMOPOLITANA, S.A, DE C.V., TENDRA QUE PRESENTAR SUS QFERTAS EN APEGO Al CICLO DE TREINTA ¥ UN MENUS BASE Y 5 MENUS DE CANJE
SOLICITADOS EN EL ANEXO UNO-E. EN TODO CASQ, LOS MENUS DEBERAN CUMPLIR COMO MINIMO, GON EL NUMERO DE CALORIAS Y GRAMAJES DE CADA ALIMENTO
{DESAYUNO, COMIDA Y CENA) QUE CONSIGNA EL ANEXC UNO-D' Y SU COMPLEMENTO, LOS MENUS ESTABLECIDOS NO DEBERAN SER REPETITIVOS EN LO GUE SE REFIERE
A GUISADOS PARA LA COMIDA, DURANTE UN LAPSC MINIMO DE TREINTA Y UN DIAS NATURALES, EN LOS CENTROS PREVENTIVOS Y DE READAPTACION SOCIAL, ESCUELA
DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES "QUINTA DEL BOSQUE", PENITENCIARIA MODELO £ INSTITUTQ DE CAPACITACION ¥ FORMACION PENITENCIARIA.

LOS CAMBIOS DE MENUS‘SERAN AUTORIZADOS CON.LA DEBIDA ANTICIPACION, UNICAMENTE POR LA DIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACION SOCIAL A
TRAVES DE LA DELEGACION ADMINISTRATIVA.

CEL CICLO DE TREINTA Y UN MENUS, PARA LA COMIDA SE INCLUIRAN NUEVE CON CARNE DE POLLO, QUE CONSISTIRA EN MUSLO EN UNA SOLA PIEZA, TRES SERAN DE
PESCADO, SEIS DE CARNE DE CERDQ, DIEZ DE CARNE DE RES, UNO DE CHICHARRON, UNQ DE VERDURAS Y UNO DE ATUN.

PARA LOS DESAYUNOS Y CENAS LOS MENUS DEBERAN SER ELABORADOS CON INGREDIENTES A BASE DE HUEVO, TORTILLA, PAN, EMBUTIDOS, ATUN, POLLO, CARNE DE
RES, QUESC PARA FUNDIR, VERDURAS, Y SARDINA.

EN TODOS LOS MENUS CENTRG DE DESAYUNOS ¥ CENAS QUE SE ELABOREN A BASE DE TORTILLA PREPARADA, DEBERAN LLEVAR COMO COMPLEMENTO DE ESTOS
CEBOLLA PICADA, CREMA Y QUESO RALLADQ, EN LOS GRAMAJES ESPECIFICADOS QUE MENCIONA EL ANEXC UNO-D'Y SU COMPLEMENTOC.

EN LOS MENUS QUE SE ELABCREN DE FORMA SECA DEBERAN DE SER COMPLEMENTADOS CON ALGUN TiPQ DE SALSA (VERDE, ROJA, RAJAS O CHILES EN VINAGRE).

LOS MENUS QUE SEAN ELABORADOS A BASE DE TORTILLA Y PAN, DEBERAN SER PROPORCIONADOS POR LA COSMOPCLITANA, 8.A. DE C.V,, EN LOS CASOS DE TORTAS
DEBERAN DE PROPORCIONARSE DOS PIEZAS (BOLILLO O TELERA), POR PERSONA Y SERA COMPLEMENTADO CON MAYONESA Y/O MOSTAZA, Y CHILES EN VINAGRE,
CONSIDERANDO LOS GRAMAJES DEL ANEXO UNC-D Y SU COMPLEMENTO.

CON INDEPENDENCIA AL PARRAF( ANTERIOR, LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., PROVEERA DE PAN Y TORTILLA (FRESCO ¥ DEL DIiA) DE AC 0 A LAS NECESIDADES
PARA EL DESAYUNO, COMIDA Y CENA A LOS CENTROS PREVENTIVCS Y DE READARTACION SOCIAL QUE AS! LO REQUIERAN, ASI COMO A SCUELA DE REINTEGRACION
SOCIAL PARA ADOLESCENTES "QUINTA DEL BOSQUE’, PENITENCIA ELO E INSTITUTO DE CAPACITACION Y FORMACIONAPENITENCIARIA DE ACUERDD AL
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COMPLEMENTO DEL ANEXO UNO D, AL EFECTO EL CENTRO Q INSTITUCION DE QUE SE TRATE, NOTIFICARA SEMANALMENTE A LA DIRECCION GEMERAL DE PREVENCION Y
READAPTAGION SOCIAL POR CONDUCTO DE LA DELEGACIQN ADMINISTRATIVA MEDIANTE RELACION ESCRITA, EL NUMERO DE INTERNCS Y DE PERSONAL TECHICO,
ADMINISTRATIVO Y OPERAT!VO QUE DEBERA ATENDERSE. AS{ MISMO LA DELEGACICN ADMINISTRATIVA NOTIFICARA A LA COSMOPOQLITANA, SA. DEC.Y.

EN LA ELABORACION DEL AGUA DE SABOR PARA EL MENU DE LA COMIDA, ESTA SERA ELABORADA EXCLUSIVAMENTE A BASE DE CONCENTRADOS DE FRUTAS.
EN LOS CASOS DONDE EL MENU MENCIONE QUE SE COMPLEMENTA CON VERDURA Y NC SE ESPECIFICA CUAL, DEBERA UTILIZARSE VERDURA DE TEMPORAEA.

2.2 ASESORAR A LOS INTERNOS QUE APOYAN EN LABORES DE COCINA PARA PREPARAR EN CALIDAD Y CANTIDAD SUFICIENTE, CONFORME AL NUMERQ DE
RACIONES AUTORIZADAS A CADA CENTRO PREVENTIVO Y DE READAPTACION SOCIAL, PENITENCIARIA MODELO, ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA
ADOLESCENTES “QUINTA DEL BOSQUE" E INSTITUTO DE CAPAGITAGION Y FORMACION PENITENCIARIA CORRESPONDIENTE. AL EFECTO EL CENTRO O INSTITUCION DE
QUE SE TRATE, NCTIFICARA SEMANALMENTE A LA DIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACION SOCIAL POR CONDUCTO DE LA DELEGACION ADMINISTRATIVA
MEDIANTE RELACION ESCRITA, EL NUMERO DE INTERNOS Y DE PERSONAL TECNICO, ADMINISTRATIVO Y OPERATIVO QUE DEBERA ATENDERSE. LA DIRECCION GENERAL
DE PREVENCION Y READAPTACICN SCCIAL, NOTIFICARA POR CONDUCTO DE LA DELEGACION ADMINISTRATIVA A LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., EL NUMERQ
AUTORIZADO POR CENTRQ O INSTITUCION QUE CORRESPONDA.

LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., DEBERA REGISTRAR EN LAS MINUTAS EN FORMA SEPARADA, LA CANTIDAD DE PERSONAL QUE TIENEN ASIGNADQ EN CADA UNO DE LOS
CENTROS PREVENTIVOS O INSTITUCION DE QUE SE TRATE, EN APEGQ AL ANEXO UNO H, ASI COMO LA CANTIDAD DE VIVERES Y ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANG
QUE ESTA SUMINISTRANDO PARA EL CONSUMO DE DICHO PERSONAL.

SERA RESPONSABILIDAD DE LOS DIRECTORES Y ADMINISTRADCRES DE CADA CENTRO PREVENTIVO ¥ DE READAPTACION SQCIAL, PENITENCIARIA MODELO Y ESCUELA
DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES *QUINTA DEL BOSQUE", SOLICITAR A LA DIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACION SOCIAL POR
CONDUCTO DE LA DELEGACION ADMINISTRATIVA, LA GANCELACION DE RACIONES PARA DESAYUNO, COMIDA O CENA SEGUN CORRESPONDA PARA LOS DIAS DE VISITA
FAMILIAR (SABADOS, DOMINGCS O DIAS FESTIVOS), QUE A SU JUICIO CONSIDEREN NECESARIAS, BASANDOSE PARA ELLO EN EL PORCENTAJE DE INTERNOS VISITADOS Y
DE ACUERDO A SUS NECESIDADES O GARACTERISTICAS PROPIAS DEL LUGAR; DE IGUAL FORMA LO HARAN, CON RESPECTO A LOS SERVIDORES PUBLICOS ASIGNADOS A
LOS CENTROS PREVENTIVOS Y DE READAPTACICN SOCIAL, PENITENGIARIA MODELG, ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES “QUINTA DEL BOSQUE’
E INSTITUTQ DE CAPACITACION Y FORMACION PENITENCIARIA, QUE POR MOTIVO CE DIAS INHABILES, VACACIONES, INCAPACIDADES DE GRAVIDEZ, SUSPENSIONES O
INHABILITACICNES CEJEN DE PRESENTARSE A LABORAR; ASIMISMO LOS SERVIDORES PUBLICOS QUE TOMEN SUS ALIMENTOS DENTRO DE LAS INSTALACIONES DEBERAN
REGISTRARSE EN EL FORMATO DE CONSUMO DE ALIMENTOS CON LOS DATOS SOLICITADOS, DE LO CONTRARIO EL DIRECTOR Y ADMINISTRADOR DEBERAN PROCEDER A
LA DISMINUGION DE LOS COMENSALES.

SOLO A PETICION DE LA DIRECCION GENERAL DE PREVENGION Y READAPTACION SOCIAL LAS EMPRESAS PODRAN REDUCIR O INCREMENTAR EL SUMINISTRG DE
VIVERES Y ALIMENTOS.

23 ASESORAR A LOS INTERNOS QUE LABORAN COMO APCYO EN COCINAS, EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS, EN LAS CANTIDADES Y DE ACUERDO A LOS
MENUS PROPUESTOS POR LAS EMPRESAS PARA ATENDER FECHAS ESPECIALES, SEMANA SANTA (4 MENUS), GENA DE NAVIDAD (4 MENUS) Y CENA DE FIN DE ARO {4
MENUS); ASI COMO PARA ATENDER INTERNOS ENFERMOS (DIETAS ESPECIALES). EL COSTO DE ESTOS ALIMENTOS SERA IGUAL AL DE LOS MENUS ESTABLECIDOS, ESTOS
MENUS DEBERAN SER PRESENTADOS POR LAS EMPRESAS Y AUTORIZADOS POR LA DIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTAGION SOCIAL, CON ViSTO BUENO
DE LA DELEGACION ADMINISTRATIVA. EN TODO CASC, LOS MENUS DEBERAN CUMPLIR, GOMO MINIMO, CON EL NUMERC DE CALORIAS Y GRAMAJES PARA CADA INTERNO
{DESAYUNO, COMIDA Y CENA) QUE CONSIGNAN £L ANEXOS UNO-D, Y SU COMPLEMENTOQ.

24 ASESORAR EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS ADICIONALES PARA LAS PERSONAS QUE PARTICIPEN EN EVENTOS OFIGIALES, CULTURALES, RECREATIVOS O
DE OTRA ESPECIE. LA CANTIDAD DE ESTOS ALIMENTQS SERA NOTIFICADA A LAS EMPRESAS POR LA DIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACION SOCIAL,
CON LA DEBIDA ANTICIPACION. EL PRECIO UNITARIC DE ESTOS ALIMENTOS SERA IGUAL AL DE LGS DEMAS MENUS,

2.5. LAS VERDURAS Y LEGUMBRES DEBERAN SER FRESCAS Y DE BUENA CALIDAD PARA LA PREPARACICN DE LOS ALIMENTOS.

2.8. LOS PRODUCTGS UTHLIZADOS EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS DEBERAN SER DE MARCAS REGISTRADAS Y RECONOCIDAS DE ACUERDO AL ANEXO UNOF,
GON PRESENTACIONES Y EMPAQUES COMERGCIALES, QUE ASEGUREN SU CALIDAD Y FRESCURA NUTRICIONAL, ASt COMO EL OPTIMO ESTADO DE CONSERVACION Y USO,
LO CUAL DEBERA REALIZARSE A ENTERA SATISFACCION DE LAS AREAS MEDICAS DE CADA UNO DE LOS CENTROS C INSTITUCIONES CORRESPONDIENTES.

2.7 LA MATERIA PRIMA DEBERA SUMINISTRARSE EN LOS DOMICILIOS DONDE SE UBICA CADA CENTRQ PREVENTIVO Y DE READAPTACION SOCIAL, PENITENCIARIA

MODELQ, ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES "QUINTA DEL BOSQUE” E INSTITUTO DE CAPACITACION Y FORMACION PENITENCIARIA, ANEXO UNO
G.

2.8, LA MATERIA PRIMA SERA RECIBIDA POR EL ADMINISTRADOR Y EL AREA MEDICA DE CADA UNO DE LOS CENTROS O INSTITUCIONES CORRESPONDIENTES,
QUIENES CUANTIFICARAN ¥ VALID_ARAN PESQ, CALIDAD Y OPTIMO ESTADO DE CONSERVACION ¥ SERA ALMACENADA BAJO LA EXCLUSIVA RESPONSABILIDAD DE LAS
EMPRESAS QUIENES GARANTIZARAN, EN TODO TIEMPO, SU ADECUADA TRANSPORTACION, CONSERVACION HASTA EL SUMINISTRO DE LA MISMA PARA LA PREPARACION
CE LOS ALIMENTOS, LO CUAL DEBERA REALIZARSE A ENTERA SATISFACCION DE LAS AREAS MEDICA Y ADMINISTRATIVA DE LOS CENTROS O INSTITUCIONES
CORRESPCNDIENTES. LAS MATERIAS PRIMAS DEBERAN SER TRANSPORTADAS EN VEHICULOS CERRADOS ¥ EN LOS CASOS DE CARNICOS, POLLO, PESCADO, LACTEOS Y
$US DERIVADOS, CON CAMARA FRIGCRIFICA, POR PARTE DE LA COSMOPOLITANA, SA. DECV,

EL PESCADO, LA CARNE DE RES, DE POLLO ¥ DE GERDO DEBERA TRANSPORTARSE Y ALMAGENARSE A UNA TEMPERATURA ENTRE LOS -4°C Y 4°C; PARA ESTOS CASOS,
LOS PRODUCTOS DEBERAN ESTAR PERFECTAMENTE EMPACADOS Y LIMPIOS, LIBRES DE CUALQUIER TiPO DE RESIDUC O CONTAMINANTE, QUE PUDIERA PONER EN DUDA
LA CALIDAD Y FRESCURA DE LOS MISMOS. ADEMAS PODRAN ESTAR EN ESTADO DE SEMI-CONGELACION PARA EVITAR QUE SE ROMPA LA CADENA DE ENFRIAMIENTO,
MIENTRAS SE ALMACENAN EN LOS FRIGORIFICOS DE LOS CENTROS PREVENTIVOS O INSTITUCION CORRESPONDIENTE PARA SU POSTERIOR PREPARACION, LO
ANTERIOR DE ACUERDO A LO ESTABLECIDO EN LA NORMA OFICIAL MEXICANA NOM-251-85A1-2009.

28 EL SUMINISTRO DE LA MATERIA PRIMA Y LA CONSERVACION, ESTARAN SUJETOS A LAS SUPERVISIONES Y RESTRICCIONES QUE DETERMINEN LA DELEGACION
ADMINISTRAT VA DE LA DIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACION SOCIAL Y EL CENTRO O INSTITUCION CORRESPONDIENTE,

2.10. LA MATERIA PRIMA Y/O LOS ALIMENTOS YA PREPARADOS QUE EL AREA MEDICA Y/O ADMINISTRATIVA DE CADA CENTRO O INSTITUCION CORRESPONDIENTE,
RECHACEN POR CALISAS IMPUTABLES A LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C V., DEBERAN SER SUSTITUIDAS DENTRO DE LAS SIGUIENTES DOGE HORAS POR ESTA, SiN NINGUN
COSTO ADIGIONAL PARA EL GOBIERNO DEL ESTADO DE MEXICO, ESTOS VIVERES Y ALIMENTOS DEBERAN SER REPUESTCS A MAS TARDAR UN DiA ANTES DE QUE SE
VAYA A PREPARAR EL MENU CORRESPONDIENTE, DENTRC DE LOS HORARIOS ESTABLECIDOS.

EN CASC DE QUE SE PRESENTE ALGUN FALTANTE O DEVOLUQION DE LOS VIVERES CORRESPCNDIENTES ¥ QUE NO HAYAN SID PUE.S- 0S EN TIEMPO PARA LA
PREPARACICN DE LOS COMENSALES, LAS EMPRESAS DEBERAN ENTR NOTA DE CREDITC CONFCRME A 1OS PRECIES DE MFREADO VIGENTES POR EL
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DIFERENCIAL CORRESPONDIENTE EN CADA UNO DE LOS CENTROS PREVENTIVOS O INSTITUCION CORRESPONDIENTE.

CON LA FINALIDAD DE QUE SE TENGA LA CERTEZA EN LA CALIDAD DE LOS CARNICQS. POLLO, PESCADO, EMBUTIDOS, MATERIA PRIMA O PRODUCTOS QUE SERAN
SUMINISTRADOS PARA LA TLABORACION DE LOS ALIMENTOS, LAS EMPRESAS DEBERAN CONTRATAR LOS SERVICIOS DE UN LABORATORIO CERTIFICADO POR LA EMA
(ENTIDAD MEXICANA DE ACREDITACION) Y CON SISTEMA DE PRIMERAS ENTRADAS Y PRIMERAS SALIDAS.

211 LA PREPARACION DE ALIMENTOS SE EFECTUARA INDEFECTIBLEMENTE, EN LAS INSTALACIONES DE LOS CENTROS PREVENTIVOS Y DE READARTACIGN SOCIAL,

PENITENCIARIA MODELC, ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES “QUINTA DEL BOSQUE®, E INSTITUTO DE CAPACITACION Y FORMACION
PENITENCIARIA.

212. LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., QUEDA OBLIGADA A FROPORCIONAR PERSONAL CAPACITADO PARA LA SUPERVISION EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS,
LIMPIEZA E HIGIENE, MANTENIMIENTO Y REPARACION DE LOS EQUIPOS Y EN GENERAL LAS OBLIGACIONES INHERENTES A LA PRESTACION DE ESTOS Y DEBERA
AJUSTARSE A LO SIGUIENTE:

A) LA COSMOPOLITANA, SA. DE CV,, DESERA DE ASIGNAR, EL PERSONAL NECESARIO DE ACUERDO AL ANEXO UNO-H, ES IMPORTANTE SENALAR QUE EL
GOBIERNO CEL ESTADO DE MEXICO, NO TIENE NINGUNA RELACION LABORAL CON EL PERSONAL QUE ASIGNE LA EMPRESA, SIN EMBARGO DEBERAN ACATAR TODAS Y
CADA UNA DE LAS RECOMENDACIONES Y ACTIVIDADES QUE LES ASIGNEN LOS ADMINISTRADCRES DE CADA INSTITUCION PENITENCIARIA.

EL PERSONAL ASIGNADO DEBERA CONTAR CON LOS CERTIFICADOS MEDICOS NECESARICS EXPEDIDOS POR UNA INSTITUCION DE CARACTER OFICIAL, PARA EL

DESARROLLO DE SU ACTIVIDAD. EN TODO CASO, SERA RESPONSABILIDAD DE LAS EMPRESAS SUPERVISAR PERMANENTEMENTE, LA VIGENCIA DE LOS MISMOS CADA
TRES MESES.

B} EL PERSONAL A QUE SE REFIERE EL INGISC QUE PRECEDE SE ENCARGARA, EN EL AMBITO DE SU ESPECIALIZAGION DE REALIZAR LO SIGUIENTE:

.- RECIBIR, CUSTCDIAR Y CONTROLAR PREVIA SUPERVISION DEL AREA MEDICA Y ADMINISTRATIVA CORRESPONDIENTE, LA MATERIA PRIMA GUE SERA UTILIZADA PARA
LA PREPARACICN DE LOS ALIMENTOS.

2.- ASESGRAR LA PREPARACION DE LOS ALIMENTOS.

3. VERIFICAR LA ADECUADA ELABORACION DE LOS ALIMENTOS.

4.-SUPERVISAR EN GENERAL, LA ADECUADA OPERACION DE LAS COCINAS, COMEDORES Y BODEGAS.
5.- PROPORCIONAR ASISTENCIA TECNICA PARA LA DISTRIBUCION DE ALIMENTOS,

6.- ASESORAR PARA MANTENER EN OPTIMAS CONDICIONES DE ASEO E HIGIENE TANTO LAS INSTALACIONES COMO LOS UTENSILIOS PARA LA PREPARACION DE LOS
ALIMENTOS.

7.- RESGUARDAR Y CUIDAR TODOS LOS UTENSILIOS, EQUIPOS Y MATERIALES PROPIEDAD DEL GOBIERNO DEL ESTADO DE MEXICO PARA EL DESARROLLO ADECUADO EN
LA ELABORACION Y PREPARACION DE LOS ALIMENTOS.

8- EL CENTRO PREVENTIVO Y DE READAPTACION SOGIAL, LA ESCUELA DE RE}NTEGRACION SOCIAL PARA ADCLESCENTES “QUINTA DEL BOSQUE", PENITENCIARIA
MODELO E INSTITUTO DE CAPACITACION QUE CORRESPONDA, PROPORCIONARA EL MATERIAL DE ASEQ PARA MANTENER EN OPTIMAS CONDICIONES DE HIGIENE, LAS
AREAS DONDE SE ALMACENE LA MATERIA PRIMA Y SE ELABOREN LOS ALIMENTOS,

9.- LA COSMOPOLITANA, S.A, DE C.V., DEBERA PROPORCIONAR A LOS INTERNOS Y A SU FERSONAL QUE COLABORAN EN LA ELABORACION Y MANEJO DE ALIMENTOS,
MANDILES (UNA VEZ POR MES), COFIAS, CUBRE BOCAS Y GUANTES (D!ARIAMENTE S| £STCS SON DESECHABLES Y/O UNA VEZ POR QUINCENA SI SON DE TELA O CON
MATERIALES MAS DURABLES), ASI COMO VIGILAR QUE SEAN UTHLIZADOS DURANTE LA PREPARACION DE LOS ALIMENTOS Y EN OTRAS ACTIVIDADES QUE SE RELACIONEN
CON EL MANEJO DE LOS MISMCS.

10.- LA COSMOPOLITANA, 8.A. DE C.V,, DEBERA PROPORCIONAR BOLSAS DE POLIETILENO, PARA LA CONSERVACIQN DE LAS MUESTRAS TESTIGO, ASI COMO DE SER
REQUERIDAS POR LOS CENTROS C INSTITUCION QUE CORRESPONDA, BOLSAS PARA LA TRANSPORTACICN DE LOS VIVERES Y ALIMENTOS,

11.- CADA UNO DE LOS SUPERVISORES QUE SE ASIGNEN POR LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., EN LOS DIFERENTES CENTROS PREVENTIVOS Y DE READAPTACION
SOCIAL, ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES “QUINTA DEL BOSQUE', PENITENCIARIA MODELO E INSTITUTO DE GAPACITACION Y FORMACION
PENITENCIARIA, DEBERAN EN COORDINAGION CON LOS MEDICOS, REALIZAR EL REGISTRO Y LA TOMA DE MUESTRAS TESTIGO DIARIAMENTE DE LOS TRES ALIMENTOS,
DEBIENDO RESGUARDARSE EN REFRIGERACION PCR UN PERIODO MINIMO OE 72 HORAS, DEBIDAMENTE IDENTIFICADAS.

C) LOS ALIMENTOS SERAN PREPARADOS Y DISTRIBLIDQS ENTRE LOS COMENSALES, POR EL PERSONAL DE APQYQ E INTERNCS DE LOS CENTROS PREVENTIVOS
Y DE READARTACION SOCIHAL, LA ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES “QUINTA DEL BOSQUE®, PENITENCIARIA MODELO E INSTITUTO DE
CAPACITAGION Y FORMACIGN PENITENCIARIA, CON LA SUPERVISION DEL COCINERO Y CON PERSCNAL DE LA COSMOPOLITANA, 8.4, DE C.V.

D) EL PERSONAL DESIGNADO POR LA COSMOPOLITANA, SA. DE C.V., DEBERA ESTAR DEBIDAMENTE CAPACITADO EN LAS LABORES RELACIONADAS CON EL
SUMINISTRO DE LO BOLICITADO (PREPARACION, CONSERVACION Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS), Y PRESENTARSE UNIFORMADO CON COLOR DIFERENTE AL AZUL REY,
BEIGE O NEGRO Y CON LA IDENTIFICACION QUE LC ACREDITE COMO MIEMBRO DE LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V,, AST MISMO DESERAN ACATAR TODOS ¥ CADA UNO DE
LOS PUNTOS ESTABLECIDOS EN EL TRIPTICO DE: “OBJETQS, ARTICULOS Y ALIMENTOS PERMITIDOS Y NO PERMITIDOS PARA EL INGRESQO A INSTITUCIONES
PENITENCIARIAS",

E) LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V.,, DEBERA EVITAR, BAJC SU EXCLUSIVA RESPONSABILIDAD, QUE EL PERSONAL ASIGNADO SE PRESENTE A LOS CENTROS
PREVENTIVOS Y DE READAPTACICN SOCIAL O INSTITUCION QUE CORRESPONDA, EN CONDICIONES INAPROPIADAS PARA EL DESEMPENO DE SUS FUNCIONES, O QUE
(NTRODUZCA MATERIALES O PRODUCTOCS DE LOS PROHIBIDOS POR EL REGLAMENTO INTERNC DE LOS CENTROS PREVENTIVOS Y DE READAPTACION SOCIAL, ASI COMO
QUE INCURRA EN CONDUCTAS O ACCIONES QUE DESESTABILIGEN LA DISCIPLINA DE LA INSTITUCION O EL COMPORTAMIENTO DE LOS INTERNOS Y DE OTRAS PERSONAS.
EN TODO CASO EL DIRECTOR Y/O ADMINISTRADOR DE CADA CENTRO O INSTITUCION QUE CORRESPONDA, SE RESERVA LA POSIBILIDAD DE NEGAR EL INGRESO A LAS
INSTALACIONES AL PERSONAL ASIGNADO POR LA COSMOPOLITANA, 8.A, DE C.V,, CUYA CONDUCTA SE PRESUMA ANORMAL O FUERA DE LAS REGLAS ESTABLECIDAS, Asl
COMC, A QUIEN CAREZCA DE LA IDENTIFICACION CORRESPONDIENTE,

213 EL PERSONAL DE LA COSMOPOLITANA, S.A. DE CV., DEBERA CUBRIR EL HORARIO NECESARIO PARA QUE SE GARANTICE ARACION DE LOS TRES
ALIMENTOS DIARIOS, DURANTE LOS SIETE DIAS DE LA SEMANA, DICH RIO ESTARA SUJETC AL VISTO BUENO DEL DIRECTOR Y, DMINIQTRADOR DEL CENTRO O
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INSTITUCION QUE CORRESPONDA, PREVIENDOSE QUE DICHOS ALIMENTOS DEBERAN SERVIRSE ENTRE LAS 7:00 A 8:30 HRS. PARA EL DESAYUNO, 12:30 A 14:30 HRS. PARA
LA COMIDA'Y t6:00 A 19:00 HRS. PARA LA CENA.

EN TODO CASO SE DEBERAN ATENDER LAS INSTRUCCIONES QUE SOBRE EL PARTICULAR ESTABLEZCA LA DIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACION
SOCIAL.

214 LA PREPARACION DE ALIMENTOS, DEBERA ATENDER A LAS NORMAS DE HIGIENE ESTABLECIDAS POR LAS INSTANCIAS CFICIALES RESPECTIVAS, ASI COMO LAS
DE SEGURIDAD QUE FIJEN LOS CENTROS PREVENTIVOS Y DE READAPTACION SOCIAL O INSTITUCIONES QUE RECIBAN EL SUMINISTRO,

CON LA FINALIDAD DE PREVENIR QUE NO SE SUSCITEN ENFERMEDADES INFECCIOSAS, LA DIREGCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACION SOCIAL, PODRA
SOLICITAR EN CUALQUIER MOMENTQ, EXAMENES DE LABORATORIC DE LOS ALIMENTOS CON CARGO A LAS EMPRESAS PRESTADORAS DEL SUMINISTRC DE VIVERES Y
ALIMENTCS PARA CONSUMO HUMANO, DE IGUAL MANERA LA COSMOPOLITANA, S.A, DE C V., DEBERA SUMINISTRAR PRODUCTOS PARA EL ASEQ DE ALIMENTOS Y MANOS
DE LGS COCINEROS QUE PARTICIPAN EN LA PREPARACION DE LOS MISMOS,

SERA RESPONSABILIDAD DE LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V, EN EL CASC EN QUE SE SUSCITEN ENFERMEDADES INFECCIOSAS CON MOTIVO DEL CONSUMO DE LGS
ALIMENTOS, EL ANALISIS DE LABORATORIO DE LAS INSTALACIONES EN QUE SE PREPARAN LOS ALIMENTOS, Y PROVEER LAS MEDIDAS PREVENTIVAS Y CORRECTIVAS
NECESARIAS PARA COMBATIR LA EXISTENCIA DE MICRCORGANISMOS CONTAMINANTES.

215 LA COSMOPOLITANA, $.A. DE C.V., DEBERA INSTALAR EN COMODATO EN CADA UNC DE LOS CENTROS E INSTITUCIONES QUE SUMINISTRE LOS VIVERES Y
ALIMENTOS, REFRIGERADORES Y CONGELADORES SUFICIENTES PARA LA ADECUADA CONSERVACION Y ALMACENAMIENTO DE LOS VIVERES Y ALIMENTOS, ASIMISMO, SE
ENCARGARA DE MANTENER EN LAS CONDICIONES DE ASEQ E HiGIENE NECESARIAS.

LA COSMOPOLITANA, SA.DECV,, PROPORCIONARA EN COMODATO BASCULAS SUFICIENTES QUE CUENTEN CON LA CAPACIDAD REQUERIDA PARA CADA UNO DE LOS
CENTROS PREVENTIVOS O INSTITUCION CORRESPONDIENTE QUE LO REQUIERA.

LA COSMOPOLITANA, S.A. DE G.V., SERA RESPONSABLE DE MANTENER EN ADECUADA OPERACION Y FUNCIONAMIENTO £OS EQUIPOS DE REFRIGERACION INSTALADOS
PARA LA CONSERVACION DE LAS MATERIAS PRIMAS Y DE PROPORCIONARLES A SU COSTA, EL SERVICIO DE MANTENIMIENTC PREVENTIVO Y/O CORRECTIVO QUE
REQUIERAN; PARA TODOS LOS EQUIPOS QUE PERTENECEN AL GOBIERNC DEL ESTADO Y PARA LOS QUE LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., DE EN COMODATQ, LA
COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., PROPORCIONARA PERSONAL CAPACITADO PARA EL MANTENIMIENTQ Y REPARACION DE ESTOS, ASI COMO PROPORCIONARA LAS
REFACCIONES QUE SE REQUIERAN,

2.16 LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., VIGILARA QUE LAS INSTALACIONES Y LOS UTENSILICS UTILIZADOS PARA LA PREPARACION Y DISTRIBUCION DE ALIMENTOS
SE MANTENGAN LIMPIOS Y DESINFECTADOS. DE IGUAL FORMA, LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., QUEDA OBLIGADA A REALIZAR POR LO MENOS, UNA FUM!GACION CADA
QUINCE DiAS O LAS VECES QUE SEA NECESARIO PARA EL ADECUADG COMBATE Y CONTROL DE PLAGA O FAUNA NOCIVA QUE EXISTIERA EN LAS AREAS DE COCINA,
COMEDORES Y BODEGAS DE CADA CENTRO PREVENTIVO O INSTITUCION, QUE SEAN UTILIZADOS POR ELLOS Y SE DEBERA DEJAR CONSTANCIA DOCUMENTAL, CON LA
PARTICIPACION DEL AREA DE ADMINISTRACION, DE LAS ACCIONES REALIZADAS.

2.17 EN TODC CASO LAS INSTALACIONES Y DEMAS SERVICIOS INHERENTES SERAN UTILIZADOS POR LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., LIMITATIVAMENTE PARA EL
CUMPLIMIENTO DE LO SOLICITADO.

218 A COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., SERA TOTALMENTE RESPONSABLE DE LOS DANOS O EXTRAVIOS QUE 3U PERSONAL PUDIERA CAUSAR A LOS BIENES
PROPIEDAD DEL GOBIERNG DEL ESTADO DE MEXICO, MEDIANTE UNA POLIZA DE SEGURO POR RESPONSABILIDAD CIVIL Y DANOS A TERCEROS QUE PRESENTARA A
FAYOR DEL PROPIO GOBIERNG DEL ESTADO DE MEXICG, POR UN IMPORTE DEL 10% CEL MONTO TOTAL DEL CONTRATO ANTES DEL ILV.A., LA CUAL SE ENTREGARA
DENTRO DE 1.0S DIEZ DIAS SIGUIENTES A LA FIRMA DEL CONTRATO CORRESPCNDIENTE EN LAS OF!CINAS DE LA DIRECCICN GENERAL DE RECURSOS MATERIALES.

2.19 LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., PROPORCIONARA EN LOS MESES DE FEBRERG, MAYOQ, AGOSTO Y NOVIEMBRE DE 2015, CAPACITACION A LOS INTERNOS QUE
COLABOREN EN EL SERVICIO DE ALIMENTACION, EN LOS CENTRCS PREVENTIVOS Y DE READAPTACION SOCIAL, PENITENCIARIA MODELO, ESCUELA DE REINTEGRACION
SOCIAL PARA ADOLESCENTES "QUINTA DEL BOSQUE”, £ INSTITUTO DE CAPACITACION Y FORMAGION PENITENCIARIA. DICHA CAPACITACION DEBERA INCLUIR LIMPIEZA,
PARAMETROS DE HIGIENE, TRABAJO CE COCINA, ELABORACION DE ALIMENTOS, MANEJO DE LOS ALIMENTOS Y TODOS LOS ASPECTOS RELACIONADOS A LA MISMA,
PREVIA AUTCRIZACION DE LA DIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACION SCCIAL, Y SE DEBERA DEJAR CONSTANGIA DOCUMENTAL, CON LA PARTICIPAGION
DEL AREA DE ADMINISTRACION, DE LAS ACCIONES REALIZADAS.

2.20 DE LOS PUNTOS DESCRITOS EN LOS ASPECTOS GENERALES Y ESPECIFICOS DEL PRESENTE ANEXO, QUE NO TENGAN RELACION CON EL SUMINISTRO DE
VIVERES Y ALIMENTOS, SERAN DE CARACTER CBLIGATORIO PARA LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.¥., SIN NINGUN COSTO PARA EL GOBIERNQ DEL ESTADQ DE MEXICO.

/
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GOBIERNO DEL

GENTE QUE TRABAJA Y LOGRA

ESTADO DE MEXICO “GRANDE
FECHA DE ELABORAGION NUMEROQ DE CONTROL
DiA MES ANG ANEXO UNO C CBI166/2014
o p— oo RACIONES DIARIAS Y TOTALES POR ZONA CONTRATO ABIERTO

ECATEPEC 2,540 2,540 2,540 24 35 35 35 7,749
CUAUTITLAN 740 740 740 15 12 12 12 2,271
ZUMPANGO 165 165 165 11 8 6 6 524

TLALNEPANTLA 1,600 1,600 1,600 30 40 40 40 4,950
OTUMBA 66 G6 66 5 10 10 10 233
CTUMBA TEPACHICO 706 708 708 25 35 35 35 2,248
5,817 5817 5,817 110 138 138 138 17,975
GRAN TOTAL BE ALIMENTOS DIARIOS

GRAN TOTAL DE DESAYUNOS DIARIOS 5,855

GRAN TOTAL DE COMIDAS DIARIAS 6,065

GRAN TOTAL DE CENAS DIARIAS 5,955

GRAN TOTAL DE ALIMENTOS DIARIOS 17,975 { DESAYUNOS, COMIDAS Y CENAS )

.ai2dedd

NOTA* ES IMPORTANTE SERNALAR QUE POR LA NATURALEZA DE LAS FUNCIONES DE LOS CPRS, ER.SPA, Y PENITENCIARIA MODELO, SE CUENTA CON PERSONAL QUE
CUBRE HORARIOS ESPECIALES, {DIRECTIVOS, TECNICOS Y ADMINISTRATIVOS), ASI COMO CUSTODIOS DE HORARIO DE 24 X 48 HORAS CONTINUAS Y CON LA FINALIDAD
DE COADYUVAR EN LAS MEDIDAS DE SEGURIDAD SE LES BRINDA EL SERVICIO DE ALIMENTACION, YA QUE S| SE DEJARA DE PROPORCIONAR EL MISMO SE PONDRIA EN
RIESGO LA SEGURIDAD EN EL INTERICR DE CADA INSTITUCION PENITENCIARIA, PROVOGANCO IRRITACION, VIOLENCIA Y MOTINES.
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GOBIERNO DEL CUNTE QUE TRARAJIA ¥ LOGRA

ESTADO DE MEXICO ZGRANDE

SANTIAGUITO 1,708 1,708 1,708 25 41 41 H 5272
LERMA 150 150 150 9 11 11 11 492
ZINACANTEPEC 239 238 238 22 25 25 25 814
IN.CAFO.PE. 0 0 0 J 20 20 20 60
TENANCINGC 253 253 253 12 13 13 13 810
TENANGO DEL VALLE 210 210 210 10 10 10 10 670
SULTEPEC 167 107 107 9 11 11 11 363
TEMASCALTEPEC 108 108 108 9 11 11 1 366
VALLE DE BRAVO 148 148 148 11 12 12 12 491
JILOTEPEC 135 135 135 8 9 9 9 440
|XTLAHUACA 122 122 122 12 9 g 9 405
EL ORO 115 115 115 8 B 8 8 378
3,295 3,295 3,295 136 180 180 180 10,561
GRAN TOTAL DE ALIMENTCS DIARIOS
GRAN TOTAL DE DESAYUNOS DIARIOS 3475
GRAN TOTAL DE COMIDAS DIARIAS 3.611
GRAN TOTAL DE CENAS DIARIAS 3475
GRAN TOTAL DE ALIMENTOS DIARIOS 10,561 { DESAYUNOS, COMIDAS Y CENAS )

NOTA* ES IMPORTANTE SENALAR QUE POR LA NATURALEZA DE LAS FUNCIONES DE LOS CPRS, ER.S.P.A, Y PENITENCIARIA MODELO, SE CUENTA CON PERSONAL QUE
CUBRE HORARIOS ESPECIALES, (DIRECTIVOS, TECNICOS Y ADMINISTRATIVOS), ASI COMO CUSTODIOS DE HORARIC DE 24 X 48 HORAS CONTINUAS Y CON LA FINALIDAD
DE COADYUVAR EN LAS MEDIDAS DE SEGURIDAD SE LES BRINDA EL SERVICIO DE ALIMENTACICN, YA QUE SI SE DEJARA DE PROPORCIONAR EL MISMC SE PONDRIA EN
RIESGO LA SEGURIDAD EN EL INTERIOR DE CADA INSTITUCION PENITENCIARIA, PROVCCANDO IRRITACION, VIOLENCIA Y MOTINES,

oY
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GORBIERNO DEL GENTE GUE TRABAIS Y LOGRA

ESTADO DE MEXICO “ZINGRANDE

TEXCOCO 803 803 803 18 15 15 15 2,472
CHALCO 968 968 968 35 22 22 22 3,005
NEZA BORDO 2,138 2,138 2,138 85 40 40 40 6,620
NEZA SUR 0 0 a 0 0 0 0 ¢
NEZA NORTE 0 0 D 0 0 0 0 0
PENITENCIARIA MODELO 186 186 186 22 12 12 12 616
4,095 4,095 4,095 161 89 89 89 12,713

GRAN TOTAL DE ALIMENTOS DIARIOS

GRAN TOTAL DE DESAYUNOS DIARICS 4,184
GRAN TOTAL DE COMIDAS DIARIAS 4,345
GRAN TOTAL DE CENAS DIARIAS 4,184
GRAN TOTAL DE ALIMENTOS DIARIOS 12,713 { DESAYUNOS, COMIDAS Y CENAS }

NOTA* ES IMPORTANTE SENALAR QUE POR LA NATURALEZA DE LAS FUNCIONES DE LOS CPRS, ER.S.PA, Y PENITENCIARIA MODELO, SE CUENTA CON PERSONAL QUE
CUBRE HORARIOS ESPECIALES, (DIRECTIVOS, TECNICOS ¥ ADMINISTRATIVOS), ASI COMO CUSTODIOS DE HORARIO DE 24 X 48 HORAS CONTINUAS Y CON LA FINALIDAD
DE COADYUVAR EN LAS MEDIDAS DE SEGURIDAD SE LES BRINDA EL SERVICIO DE ALIMENTACION, YA QUE S| SE DEJARA DE PROPORCIONAR EL MISMO SE PONDRIA EN
RIESGC LA SEGURIDAD EN EL INTERIOR DE CADA INSTITUCION PENITENCIARIA, PROVOCANDO IRRITACION, VIOLENCIA Y MOTINES.
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GOBIERNO DEL
ESTADO DE MEXICO

FECHA DE ELABORACION NUMERO DE CONTROL
DiA MES ARO : ANEXQ UNO D X ‘ CB166/2014
0 p— o JUSTIFICACION NUTRIMENTAL Y DESCRIPCION DE LOS MENUS CONTRATO ABIERTO

JUSTIFICACION NUTRIMENTAL Y DESCRIPCION DE LOS MENUS

LAS REGOMENCACIONES QUE A CONTINUACION SE ENLISTAN TIENEN COMO FUNDAMENTO LAS RECOMENCACIONES DEL INSTITUTO MACICNAL DE LA NUTRICION

SALVADOR ZUBIRAN: .

: VALOR CALORICO TOTAL 2800 KILOCALORIAS

. HIDRATOS DE GARBONG 60% EQUIVALENTE A 1680 KILOCALORIAS, CORRESPONDIENTES A 420 GRAMOS DE ESTE NUTRIENTE,
. PROTEINAS 18% EQUIVALENTE A 504 KILOCALORIAS, CORRESPONDIENTES A 126 GRAMOS DE ESTE NUTRIENTE.

LIPIDOS TOTALES 20%, EQUIVALENTE A 616 KILOCALORIAS, CORRESPONDIENTES A 68 GRAMOS DE ESTE NUTRIENTE.

LO ANTERIOR CONSIDERANDO LAS CARACTERISTICAS DE UN ADULTO SANO Y SIN PERDER DE VISTA EL OBJETIVO PRINCIPAL DE LA NUTRICION QUE ES CFRECER UNA
MEJOR CALIDAD DE VIDA AL CONSUMIDOR Y DE ESTA MANERA TRATAR Y EN SU CASQ PREVENIR LAS ENFERMEDADES CRONICO DEGENERATIVAS DE MAYOR INCIDENCIA.

NOTAS GENERALES:

. DEBIDO A LA PROBLEMATICA DE FERMENTACION DE LAS FRUTAS, A PETICION DEL INTERESADO SE RESERVA LA INCLUSION DE FRUTA (FRESCA Y EN ALMIBAR)
EN LA INTEGRAGION DE LOS MENUS.

. LAS TORTILLAS Y EL BOLILLG O TELERA COMO ACOMPANANTE DE LAS COMIDAS SE MANEJARAN CONFORME A LOS REQUERIMIENTOS DE CADA INSTITUCION
DE ACUERDO AL COMPLEMENTO DEL ANEXO UNQ D, SIENDC PRESENTE LA RECOMENDACION DE UN CONSUMO PROMEDIO DE 5 TORTILLAS O DOS BOLILLOS POR
COMIDA.

. LOS MENUS EN FORMA SECA SERAN ACOMPANADAS CON SALSAS O CHILES EN VINAGRE.

. 250 MILILITROS DE LEGHE SEMIDESCREMADA LIQUIDA EQUIVALEN A PREPARAR 28 GRAMOS DE LECHE SEMIDESCREMADA EN POLVO POR CADA 200 MILKITROS

DE AGUA.
. LOS GRAMAJES DE LAS CARNES SE HARAN EN CRUDQ 'Y SIN HUESQ. PARA LOS GUISADOS A BASE DE POLLO LA PIEZA SUGERIDA ES MUSLO.
. SE ANEXAN 5 MENUS DE CANJE PARA OCASIONES ESPECIALES.
. LAS VERDURAS RECOMENDADAS SE PUEDEN CAMBIAR POR VERDURAS DE TEMPORADA EN LAS CANTIDADES INDICADAS.
. EL GRAMAJE DE LOS FRIJOLES ES CONSIDERANDO UNICAMENTE LA LEGUMINOSA,
MEN(S MENSUALES
DESAYUNO 1 COMIDA 1 CENA1
Alambre con salchicha, tocine y salsa mexicana Sopa de pasta Enchiladas poblanas
¢ Salchichas «  Pasta para sopa e Torilla de maiz
«  Tocino +  Puré de tomate o jitomate o Aceite
e Jitomate *  Apio, poro, cebolla, ajo y sal »  Consomé de polle
+  Pimiento morron o Aceite +  Sal, ajoy cebolla
. Chile verde . Consomé de pollo . Mole poblano
+  Sal +  Quesoratiado, cremay cebolla
. Gebolla Chicharrén tarasco ]
e Actite +  Chicharrén Frijoles de la oifa
*  Consomé de pollo +  Chile morita seco
e« Tomate verde Té de manzaniila
Frijoles refritos e Papa »  Florde manzznilla
*+  Ajo, cebolla y sal s Aziicar
Tortillas o Acaite
+«  Consomé de pello

Leche con chocolate
+  Leche semidescremada
. Chocolate en polvo o de tablilla
. Azucar Tortilias

Frijples refrites

Agua de limén
. Concentrado sabor limén engulzado

Chocolate en barra 1 pieza (Bocadin)

DESAYUNOC 2 COMIDA 2 CENA2

Tinga de jamén Arroz blanco Torta espafiola

«  Jamén s Arroz +  Huevo

«  Jitomate s Acsite » Papas

e Cebolla «  Consome ge polio «  (Cebolia

«  Chile chipotle «  Sal «  Sal

»  Gal e Ajo, cebolla o Acelle

s Vinagre e Pergjiliso

o Aceite

Chambarete en mole verde Frijoles refritos
Frijcles de olla » —Thambarete con hueso -
| «  Pasia Mole verde Tortllas
Tostadas e Cebolla, ajoy sal
/ Café de la olla

O DGRM DSC.#2 ..
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ESTADO DE MEXICO

Atole de vainilla
. leche semidescremada
. azlcar
e fécula de maiz sabor vainilla

. Aceite
. Consomé de polio

Frijoles de la olla
Tortillas

Agua de mango
. Congentrado sabor mango endulzado.

Paleta de caramelo

. Café
. aziicar

DESAYUNOQ 3 COMIDA 3 CENA3
Huevo a la poblana con papas Calde de poito con garbanzos Salchichas a la diabla
¢ Chile poblano «  Consomé de pollo . Salchichas
« Papa +  Garbanzos . Papa
¢  Huevo +  Ajo, cebolla y cilantro ¢ Chite de arbol seco
«  Ceholla v Sal *  Jitomate o puré de tomale
«  Sal o Acelle ¢ Cebolla
+«  Consomé de pollo e Aceite
o Aceite Polle & la jardinera e Sal
« Polic o  Consome de pollo
Frijoles refritos s Zanahoria, chayote y chicharo
+  Jilomate o puré de tomate Frijoles refrios
Tortillas +  Ajoycebolla
e Hojas de laurel Tortillas
Atole de fresa e Acsite
*  leche semidescremaca »  Consomé de polio Te de canela
«  azlcar o (Canelaenrama
«  fécula de maiz sabor fresa Frijcles refritos »  Azlcar
Torlillas
Agua de tamarindo
+  Concentrado sabor tamarindo azucarado
Cuadros de amaranto 40 gramos
DESAYUNO 4 COMIDA 4 CENA4
Chilaquiles verdes con queso y crema Sopa de pasta Huevo revuelto
s Torillas s  Pasta para sopa s Huevo
«  Tomate verde ¢+ Puréde tomate »  Sal
+  Chileverde s Apio, poro «  Aceite
¢« Ajo, cebolla y sal e Ajo, cebolla y sal
«  Consomé de pollo «  Consomé de pollo Salsa roja
¢«  Quesoycrema e Aceite + Jilomate
s Aceile ¢ Chile de arbol seco
+  Epazote Tertas de papa con ensalada de lechuga y jitemate «  Ajo, cebollay sal
. Fapa ¢ cliantro
Pan Quese rayado
Huevo Frijoles refritos
Frijoles de laolla o Harina de trigo
«  Sal Tortilas
Atole de cajeta e« Aceile
. Leche semidescramada o Lechuga larga jitomate v imén Te de hierbabuena
s Fécula de maiz sabor cajeta +  hierbabuena
e Azicar Frijales refritos +  azucar
Tortillas
Agua de Jamaica
. Concentrado sabor Jamaica azucarado
Gelatina de fresa
DESAYUNO 5 COMIDA S CENA 5
Espinacas con papas a la mexicana Arroz rojo Queso empanizade con ensalada verde
«  Espinacas e Arroz s+  Quesc blancn
» Papas ¢ Pergjilliscy zanaheria «  PFanmolido
*»  Jitomate «  Puré de fomate o jitomate s Huevo
«  Chile verde . o, Ceholla y sal « Sal
. Puré de tomate . Consomé de potio . Losite
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. Ajo, cebolla y sal e Aceite s Lechuga larga y pepinos
s Aceite
. Consomé de pollo Cerdo en salsa verde con verdolagas Saisa de chile marita
. Pulpa de cerde s Chile morita
Frijcles de la ofla Verdolagas +  Jitomate
¢« Tomale verde *  Ajo, cebollay sal
Tortillas +«  Chile verde
e Ao, ceballa y sal Frijoles de la olla
Alole de coco «  Consomé de pollo
. Leche semidescremada +  Aceite Toriillas
. Fécula de maiz sabor coco
«  Azicar Frijoies negros con epazote Té de limon
*  Hojas de limén
Tortillas «  Azicar
Agua de fimén
. Concentrado sabor liman azucarado
Galletas con malvavisco
DESAYUNO 6 COMIDA 6 CENA G
Huevo ¢on saichicha Sopa de habas Tortas de ejote en salsa verde
= Huevo * Habaseca «  Ejotes
. Salchicha «  itomate . Huevo
«  Sal * Ao, cebolla, sal +  Harina de trigo
¢ Aceite o  Cilantro +  Tomate verde
. Consomé de pollo . Chile verde
Salsa roja o Aceite »  Ajo, cebolla, sal
« litomate e Consomé de pollo
s Chile verde Cevicha de pescado e Aceite
s Cilantro ¢+  Pescade
* Ao, cebolla «  Salsa catsup Frijoles refritcs
. Sal «  Jitomate
e Cabolla Tortitas
Frijoles guisades *  Chiles
¢ Sal Café con canela
Tortillas «  Limén o Café
» Azicar
Leche con canela Frijoles refritos . Canela en rama
. Leche semidescremada
«  Canels Tostadas
. Azicar
Agua de horchata
»  Concentrado sabor horchata azucarado
Celating de saber pifia
DESAYUNGQ 7 COMIDA 7 CENAT
Enmoladas Arroz a fa mexicana Molletes 2 pzas.
s Torillas . Arroz . Pan telera
s Molerojo *  papa, zanahoria y perejil liso ¢ Frijoles refrites
«  Especies ¢+  Puré de tomate o jitomate e Queso para fundir
. Ajo, ceballa y sal «  Ajo, cebolla y sal
«  Aceite e Consomé de pollo Pico de gall
«  Consomé de pollo s Aceile +  Cebclla
s« Chile
Frijotes de la olla Mole de olla con chambarete « Jitomate
«  Chambarete con hueso
Pan Chile pasilia Frijoles de fa olla
«  Puré de fomate o jitomate
Alole de nuez +  Calabaza, chayote sin espinas y zanahoria Te de naranjo
*  Leche semidescremada e Ao, ceballa y epazote ¢ Hoja de naranjo
*  Fécula de maiz sabor nuez s Limon e« Aziicar
e Az(car . Sal
s Aceite
Frijoles de la olla
Tortillas
A Tesa
| e  Concentrade sabor fresa azucarade
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Ate de guayaba
LS
DESAYUNO 8 COMIDA 8 CENA 8
Huevo a la mexicana Aroz blanco Moradela a la mexicana ¢f ensalada
. Nuevos . Arroz » Mortadela
«  Chile verde, jitomate y cebclla s Aceite *  Jitomate
+  Aceite «  Consomé de pollo = Cebolla
. Sal . Qal L] Chile verde
s Ajo, ceholla *  Sal
Frijeles de la olfa . Perejil liso ] Aceite '
L] Consomeé de pollo
Tartillas Pollo en salsa verde . Lechuga ¥ limbn
. pofio ;
Atole de chocolate e tomate Frijoles negros con epazote
¢ leche semidescremada . i .
«  fécula de maiz sabor chocolaie . éﬁi]: 32?,;5 v Tortillas
T + Cllantro Café de la olla
. Aceite - Café
. . Azucar
Frijcles de la olla
Tertillas
Agua sabor tamarindo
¢ Concentrado sabor tamarindo endulzade
Malvavisco 2 pzas.
DESAYUNO 9 COMIDA 9 CENA 9
Queso con salsa pasifia Sopa de caracol Hugve con rajas de cuaresmefio
. Queso . Pasta para sopa caracol . Huavo
»  Sal +  Puré de tomate = Cebolla
o Aceits s Ao, cebolla y sal = Chile cuaresmefio
e Jitomate «  Consomé de pollo * el
o Chile pasilla o Aceite = Aceite
+  (ilantro .
o Ajo, cebollay sal Picadiflo de came de res Frijoles de la olla
s Came molida de res .
Frijcles refritos . Zanaharia, papa y chicharo Tortillas
. Puré de tomate . .
; . Té de manzanilla
Tortillas : 'lt-\{lgjégedbsllfu{eﬁal +  Flor de manzanila
Alole de cajela o Acells «  Azlcar
»  leche semidescremada «  Consomé de pollo
»  fécula de maiz sabor cajeta
»  Azlcar Frijoles refritos
Tertillas
Agua de pifia
»  (Cencantrado de pifia endulzado
Cocada 40 grs.
DESAYUNG 10 COMIDA 10 CENA 10
Rollos de Jamdn con gueso y ensalada de lechuga v | Sopa de coditos con verduras Salchichas con papas
fitomate +  Pasia para sopa codito *  Salchicha
e Jjamdn en rebanadas +  Zanahoria, papa, calabaza larga, chayote sin s papas
¢ Quese espinas y perejil liso e Aceite
e Sl e Sal ¢ Sal
s  Limdn +«  Puré de tomate
. Lechuga larga . Ajo, cebolla y sal Frijol refritos
s+ jilomate . Consomé de polio
Tede canela
Frijcles de la olla Espinazo de cerdo con calabaza en saisa roja con epazote «  Canela en rama
. Espinazo de cerdo o Azicar
Terdillas . Calabaza
s Jitomate
Atole de fresa o Pyréde tomate
. Leche semidescramada . Chile de arbol seco
. Fécula de maiz sabor frese . Tole
e Azicar o Consomé de pollo
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*  Ajo, cebolla y sal
. Aceite
Frijoles de la ofia
Tortillas
Agua de limén
. Concentrade sabor limon azucarado
Gomitas 6 ptezas
DESAYUNG 11 COMIDA 11 CENA 11
Torlas de ejote en salsa verde Consomé con arrcz y verduras
»  Ejoles o Arroz OMELETT DE ESPINACAS CON QUESO
. Huevo . Consomé de polio . Espinacas
¢ Harina de trigo +  Zanahoria y papa +  Queso
*  Tomate verde «  Cilantro «  Jitomate
¢ Chile verde e« Ao, cebolla, sal »  Cebola
+  Ajo, cebolla, sal +  Aceite
. Consomeé de pollo Frijofes de la olla
e Aceite Pipian de pollo con chilacayote
»  Folo Pan
Frijoles de la olla . Chilacayotes ) .
+  Pipianen pasta Téde hlerbabgena
Tortilla »  Consomé de pollo ¢ Hierbabuena
»  Ajo, cebolla y sal +  Azicar
Atole de vainilla e Aceite
. Leche semidescremada
s  Fécula de maiz sabor vainilla Frijoles de la olla
*  Azlcar
Tortillas
Agua de tamarindo
«  Concentrado sabor tamarindo azucarado
Mazapan
DESAYUNO 12 COMIDA 12 CENA 12
Enfrijcladas Arraz rojo con chicharos Ensalada Rusa de atlin
+  Tortillas s Armoz s Atln
e Frioles «  Puré de fomate o jitomate +  Chile
. crema «  Chicharos +  Cebclla y sat
*  queso +  Ajo, cebolla y sa «  Zanaheria, Chicharo y papa
s  cebola +  Consomeé de polio +  Mayonesa
s Ajoysal +  Aceite
. Consomé de pollc Frijoles refritos
. Aceite Puntas de res en salsa ranchera con papas
»  Puniasde res Tostadas
e Purg de tomate w
Frijcles de la olla e Jitomate Te de fimon
e  Chile verde *  Hojas de limon
Atole de coco +  Papa +  Azlcar
. Leche semidescremada » Ao, cebolla y sal
. Fécula de maiz sabor coco . Consomé de polio
= Azficar ¢ Aceite
Frijcles refritos
Tortillas
Agua sabor horchata
. Concentrado sabor horchata azucarade
Palangueta de cacahuale
DESAYUNO 13 COMIDA 13 CENA 13
Salchichas a la mexicana Espagueti a la mantequilla Huevo con gjotes
. Salchicha . Sopa de pasta espagueti . Huevo
»  Cebella s Perejillisc +  Ejotes
*«  itomaie . G, cebolla y sa «  Sal
«  Puré de tomate e Acsite o Aceite
» Chile verde . Margarina
FO DGRM DSC 02 /’pﬂ /
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GOBIERNO DEL
ESTADO DE MEXICO

G TRADLAIA Y LOHERA

Z
Z

Frijoles de la olla

Tortillas

Agua de limén :
-/e:me limén endulzado

¢ Sal Frijoles de la olta
s Aceite Albéndigas al chipotie
+  Consomé de pofio s Came molida de res Tertillas
*  Arroz
Frijoles de la olia e Jitomate ¢ puré de tomate Café con canela
e Chile chipotle «  Calé
Tortillas *  Ajo, cebolla y sal o Canefa
e  Consomé de pollo s Azlcar
Leche con Caneia »  Aceite
. Leche semidescremada
+  Canela Frijoles de fa olla
. Azicar
Tertillas
Agua de mandarina
. Concentrade de mandarina azucarado
Tamarindo 1 pza. de 40 grs.
DESAYUNC 14 COMIDA 14 CENA 14
Pollo en mole rojo Arroz blanco Quesadillas de papa (Ipzas.)
« pollc « Aoz «  Papa
«  mole rojo *  Ajo, cebolla y sal o (Cebola
¢ especias +  Consomé de polly »  Chie
¢ Cebolla, ajo, orégano y sal o Aceite o Aceite
¢+  Consomé de pefio o Consomé y Sal
+  Epazote Pescado 2 la plancha . Epazote
s Filete de pescado
Tortillas +  Aceite
»  Pimienta negra molida Frijoles de la olla
Atole de nuez . Sal
Té de naranjo
s Leche semidescremada Ensalada de lechuga jitomate con limén y sal ¢ Hoja de naranjo
e Fécula de maiz sabor nuez e Azdcar
«  Azicar Frijoles refritos
Terillas
Agua con concentrado sabor fresa
«  Concentrado sabor fresa azucarado
Cuadro de amaranto
DESAYUNO 15 COMIDA 15 CENA 15
Huevo ranchero Sopa de verduras Chilaguiles verdes con crema y queso
+  huevo »  Chicharo, =zanahora, ejote, garbanzo, o Torillas
e chile verde calabaza, chayote y col tomate verde
o jitomate +  Aceile e Chile verde
= purede tomate *  Ajo, cebolla, sal +  Epazota
*  ajo, cebolia y sal . Consomé de polio e Ageite
*  consomé de pollo s Puré detomate e Sai, Ajoy Cebolla
s aceite «  Consomé de pollo
Hamburguesa de came de res . Crema y quesc
Frijoles guisados s Camederes molida
*  Perejil lis Frijoles de la olla
Tortillas s+ Ajo, cebolla, sal
. Pimienta molida Café
Atole de chocolate . Consomé de pollo . Café
s Leche semidescremada ¢ Aceite o Azlicar
. Fécula de maiz sabor chocclate . Huevo
s Azlcar Papas fritas Fan
» Papa
o Aceite
«  Sal
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Gallietas de nieve

DESAYUNQ 16 COMIDA 16 CENA 16
Sincronizada de jamén con queso amarillo (3 pzas.) Sopa de Pasta Omelette de quese
e Tordilla dg harina +  PastaP/Sopa *  Huevo
= Jamon e Puré de tomate s Quesc panela
. Queso amarillo s Concentrade de Polio e Aceite
»  Aceite +«  Aceite, Sal, Ajo y Cebolla . Sal , Cebolla
Salsa verde Pollo con calabazas en salsa varde Frijoles de la olla
»  Tomate verde . Pieza de polic
¢ Chileverde +  Calabazas Tortillas
. Cllantro +  Tomate verde
»  Sal, Ajoy Cebolia »  Chile Té de manzanilia
»  Aceile, Sal, Ajo y Cabolla o Florde manzanilla
Frijoles Reftitos » Consomé de pollo . Azlicar
Tortillas Frijoles refritos
Atole de vainilla Torillas
. Leche semidescremada
+  Fécula de maiz sabor vainilla Agua de Sabor de uva
. Azlcar . Cencentrado sabor uva endulzado
Gelatina de Pifia
DESAYUNO 17 COMIDA 17 CENA 17
Calabacitas a la Mexicana Sopa de Lentejas Mortadela a ia mexicana
¢  Calabazas ¢ Lentejas e Mortadela
+  litomate . Puré de tomate +  Purédetomate
+  Puré de tomate e Aceite, Sal, Cebolla y Ajo « Jitomate
. Granos de elote . Consomeé de pello +«  Chile verde
. Aceite o Aceite
*  3al, cebolla, conscmeé de pello Punlas Res con papas y cebolla »  Sal, Cebolla y Ajo
. Aceite . Puntas de Res
. Papas y cebella Frijoles de la olia
Frijoles refritos . Jitomate
*  Chile Serrano Tortillas
Tortillas +  Aceite, Sal y Ajo
e Consomé de polio Te de canela
Afole de fresa
. Leche semidescremada Frijoles refritos «  Azicar
«  Fécuia de maiz sabor fresa ¢ Canelaenrama
. Azucar Tertillas

Agua de fresa
. Concentrado sabor fresa endulzado

Cuadro de amarante 40 grs.

DESAYUNO 18

COMIDA 18

CENA 18

TORTAS DE JAMON'Y QUESOQ, CHILE Y JITOMATE .

Scpa de Tortilla

Huevo con Frijoles

e  Teleras s Tortlla de Maiz ¢ Huevo,
s Jamén e Puré de tomate o frijoles
+  Quesopanela s Jitomate *  Aceite, Sal, Cebolla
s Frijcles Refritos ¢ Caldo de Pollo
+  Jitomate y cebolla »  Aceite, Sal, Cebolla y Ajo Tortillas
. Chiles en vinagre . Epazote
¢ Mayonesa «  Chile pasilia Salsa Verde
. Quesc Rayado «  Tomate verde
s  Chileverde
Alole de Cajeta Cerdo Adobado con Papas e Sal ajoycsbolla
«  Leche semidescremada +  Pulpade Cerdo
«  Fécula de Maiz sabor cajeta Papas Té de hierbabuena
o Aziicar *  Azlcar

-
+  Chile Guajillc y Chile ancho seco
«  Aceite, Sal, Cebolla y Ajo

. Vipagre™
/-/O;ifno Hojas de laurel

. Pimienta negra, cominos

¢ Hierbabuena
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. Cansomé de pollo
o Aceite

Tertillas
Frijoles de la olla

Agua de Mango
. Cencentrado sabor mange endulzado.

Malvavisco 2 piezas

Frijoles de Olla

Tortias de pollo en pasilla
. Poilo Deshebrado

DESAYUNO 19 COMIDA 18 CENA 19
Ceviche de Salchichas Arroz Blanco chicharos Enchiladas rojas con queso, crema y cebolla
e Salchicha s Aroz s Torilla de maiz
s Aguacate +  chicharos «  Aceite
+  Salsa catsup *  Perejil liso +  Consomé de pollo
«  Jitomate . Consomé de Pollc «  Sal, ajoycebolla
«  Chile Serranc « Sl ajcycebolla *  Puréde tomate
o Aceite, Sal, Cebolla y limon «  Aceite *  Chile de arbol seco
L]

Queso rallado y crema

Frijoles de la olla

Tostadas

Agua de Herchata
e Congentrado endulzado sabor de Horchata.

Gomitas Dulces 6 pzas.

. Huevo
Tertillas +  Chile Pasilla Café con canela
»  Harina de Trigo « Caft
Atcle de coco e Jitomnate . Canela
‘ +  Puréde tomate o Azicar
. Leche semidescremada . Aceite
. Fé(I:uIa de maiz sabor coco . Sal, Ajo, Cebollg Pan
s Azicar »  Consomé de pollo
Tertillas
Frijoles de la olla
Agua de Jamaica
. Concentrado enduizade sabor Jamaica
Caramelo macizo 4 piezas
DESAYUNO 20 COMIDA 20 CENA 20
Molletes 2 pzas. Arroz Rojo con granos de elote Huevo revuelto con tocino
. Pan telera . Arroz . huevos
s Frijcles refritos s Granos de elote e Tocino
. Queso para fundir . Aceite . Acelte
. Consomé de Pello . Sal
s Jitomate o puré de tomate
Ensalada Pico de gallo e Ajo, cebolla y saf Salsa verde
v Jitomate . Perejitliso . Temate verde
«  Cebolla ¢ Chile verde
*  Cilantro Tinga de cerdo s Ajo, cebolla y sal
»  Chile +  Came de cerdo ¢  Cilantro
«  Sal +  Jitomate
e Cebolla Frioles de ta Olla
Leche con canela s Puré de tomale
. azlicar e Aceite Tortillas
. leche semidescremada »  Consomé de poll, sal -
. canela en rama Te de fimén
Frijoles de fa Clla
o Azlcar

. Hojas de limon

DESAYUNO 21 COMIDA 21 CENA 1
Huevos ahogados Spaguetli Rejo Papas con Chorizo en salsa verde
. Huevg . Chorizo
e  Nopal . Pasia de espagueti +  Papas <
. Jitomate . Puré de tomate o jitomale rojo . Tomate ver(
Ff‘\ My EAA MO, NN / £
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ESTADO DE MEXICO & NGRANDE
o Puré de tomate e Aceite, Sal, Cebolla y Ajo ¢ Chile verde
e  Consomé de pollo e Perejiliso *  Acsite
¢ Chile de arbol seco e Consomé de pollo +«  Consomé de polfo
e Aceite s Aceite s  Sal, Ceholla y Ajo
. Sal, Cebolla y Ajo
Pollc &n chipotle Frijoles de la Clta
Frijoles de la Olla +  Piezade Pollo
s Chile chipotle Tortillas
Tortillas *  Sal, ajoyceboll
e Jitomate Te de naranjo
Atole de nuez e Aceile +  Hoja de naranjo
s Azlcar +  Consomé de polio ¢ Azlear
»  Leche semidescremada
. Fécula de Maiz saber nuez Frijoles de la olla
Tortillas
Agua de Tamarindo
¢ Concentrado endulzado sabor de Tamarindc.
Chocolate en barra bocadin
DESAYUNOQ 22 COMIDA 22 CENA 22
Espinacas con papas ¥ gueso Arrcz Blanco Huevo a la Mexicana
+  Espinacas ¢ Arroz *  Huevo
»  Papas +  Consomeé de pollo ¢ Chile Verde
«  Quaesofresco ¢ Aceite e Jitomate
o Aceile +  Gal, Cebofla y Ajo ¢ Aceite
o  3al, Ceholla s Perejillis e  5al, Cebolla
«  (Consomé de pollo
Pozole Rojo con Codillo Frijoles de la olla
Frijoles de la olia
o Codilly de Cerdo Tortillas
Tortillas *  Maiz Cacahuazintle
+  Orégano Té de manzanilla
Atole de cajeta s Chile de &rbol seco
e  Leche semidescremada «  Rabano e Azlicar
. Fécula de maiz sabor cajeta . Limon . Flor de manzanilla
»  Azicar o Chile Guajilo
o 3al, Cebolla y Ajo
. Lechuga larga
Frijoles de la ofia
Tosiadas
Agua de Limén
. Concentrade sabor Limén,
Palanquata de Cacabuate
DESAYUNQ 23 COMIDA 23 CENA 23
Milanesa da jamén con queso y ensalada de lechuga Coditos con Crema y Perejil Entomatadas con Queso
. Jamon de pavo . Pasta para sopa codito +«  Consomé de Pollo
. Queso blanco »  Perejlliso *  Tortillas
. Pan molido . Crema . Queso
¢ Huevo +  Ajo, cebolla, sal s Crema
o Sal *  Margarina e Aceite
e Agette +«  Sal, Cebolla y Ajo
. Lechuga larga Pollo a la mantequilla con papas v zanahotia « Jilomate
«  PiezadePolo *  Puré de tomate
Salsa verde »  Papas
¢ Tomate verde *  Zanaherias Frijoles Refritos
s  Chile verde »  (ebofla, ajo y sal
e Ajo, cebella, cilantro y sal . Mantequilla Café con canela
o Consomé de pollo o Café
Frijoles de la Olia e Acelie +«  Canela enrama
«  Azicar
Torillas Frivles Refritos
Atole de vainiila Tortillas
. Leche semidescremada /
. Fecula de maiz sabor vair J ade Uva
Az(car . . Concentrado endulzado sabor Uva,
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Gafletas de Bombon 2 piezas

DESAYUNO 24 COMIDA 24 CENA 24
Chilaguiles verdes con queso y crema Sopa de pasla Sincronizadas de jamaon con queso {3 piezas)
«  Torilla . Pasta para sopa s+ Tortillas de harina
s Queso e Puréde tomate « Jamon
¢ Crema *  Aceite *«  Quesopanelz
s Tomate ¢  Sal, Cebolla y Ajo . Jitomate
s Chile verde +  {onsomé de pollo e Aceite
*  Aceite «  Sal, Cebolla y Ajo
«  Sal,Cebolla v Ajo Croguetas de Atun con Ensalada de Lechuga y Jitomate *  Consomé de polio
*  {onsomé de polio « Papa
e Atin Frijoles de la oila
Frijoles negros con epazote «  Pan melido
. Huavo Tortillas
Toriillas . Maicena
*  Lechuga Te de hierbabuena
Alole de fresa e Jitomate
. Limén s Azlcar
¢  Leche semidescremada e Aceite «  Hierbabuena
+  Azlcar +  Saly Cebollz
+  Fécula de maiz sabor fresa
Frijoles dela Olla
Tortillas
Agua de Pifia
s Congenirado enduizado saber Pifia
Cocada
DESAYUNO 25 COMIDA 25 CENA 25
Chicharrdn en salsa roja Arroz Amarillo Tacos Dorados de Pollo
s Chicharron o Arroz «  Pollc Deshebrado
. Jitomate . Papa ¢ Tortillas
+  Chiles e Persjilliso ¢ Crema
s Aceite +  Mostaza ¢ Queso Rallado
«  Salycebolla +  Aceite, Sal, Cebolla y Ajo o Crema
+  Consomé de poflo «  Consomé de polle »  Aceite, Sal, Cebolla v Ajo
Frijoles refritos Entomatado de res Salsa verde
. Came de Res . Tomate verde
Tortillas e Tomate verds s Chile verde
+  Chipotle »  Ajp, cebolla, sal
Leche con café . Aceite
e Sal, Cabolla y Ajo Frijotes de la olla
. Leche semidescremada . Consomé de pollo
« Café Te de canela
. Azlcar . Azlicar
Frijoles dela olla «  Canelaenrama
Tortillas
Agua de mango
. Concentrade endulzado sabor mango
Paleta de Caramelo Macizo
DESAYUNO 26 COMIDA 26 CENA 26
Huevo con ejotes Sopa de pasta Tortas de Salchicha {2 piezas)
. Huevo . Pasta para scpa +  Telera
. Ejotes . Puré de Tomate »  Salchichas
= Agelte e Aceite «  Mayonesa
«  Sal «  3al, Cebollay Ajo e Frijoles refritcs
)/-Bnﬁsomé de pollo v Jitomate
Frijoles de ta Offa e Ceholla
~~Tinga de pollo . Chiles en vinagre
Tortillas e Pollo para deshebrar a
FO DGRM DSC 02 QM <
; Pigina 24 de 44
S—

SECRETARIA DE FINANZAS
_ SUBSECRETARIA DE ADMINISTRACION
DIRECCION GENERAL DE RECURSOS MATERIALES



GOBIERNO DEL

ESTADO DE MEXICO SHEGRANDE
. Puré de Jitomate
Atole de coco *  Chipotle Café de laolla
. Fécula de maiz sabor coco . Aceite
+  Leche semidescremada o 3al,CebollayAjo s Azlcar
s Azicar «  Consomé de pollo s Café
Frijcles Refritos
Testadas
Agua de Tamarindo
. Concentrado endulzado sabor Tamarindg
Chocolate en Barra
DESAYUNO 27 COMIDA 27 CENA 27
Papas alemanas Sopa de tallarin Omellette ce espinacas
. Papas . Pasta para sopa de tallarin
=  Saichicha e litomate *  Espinacas
. Queso Oaxaca . Puré de tomate . Huevo
¢«  Cebolla, sal ¢ Ajo, cebollay sal +«  Cebolla
e Aceite . Hierbas de olor . Sal
e Aceite e Aceite
Frijoles de la olla +  Consomé de pollo
Frijoles refritos
Tortillas Pescado empanizado
. Filete de pescado Tortillas
Saisa verde e  Panmolido
s Tomate verde e Huevo Té de limon
s Chile verde e Acaite . Azdcar
*  Ajo, cebolla, sal e  Sal »  Hoja de té delimon
¢ Leche fiquida
Leche con canela
¢ Leche semidescremada Ensalada de lechuga
. Canela en ramza +  Lechugalarga
o Azicar »  Cebolla
o  Liménysal
Frijoles de la olla
Tertillas
Agua de horchata
. Concentrado sabor horchata endulzade
Gelatina de limén
DESAYUNO 28 COMIDA 28 CENA 28
Mortadela empanizada Arroz reje con chicharo y zanahoria . Sardina a la Mexicana
+ Aoz . Sardina
«  Mortadela e  Chicharo ¢« Cilantro
[ Pan molido . Zanahoria . Jitomate
+  Huevo +  Pergjilliso ¢ Chile Serrano
. Aceite . Puré de tomate . Ceballa
s« Ajo, cebolla y sal o 3l
Frijoles refritos . Consome de polio
e Agsite Tortillas
Tertillas
Caldo tlalpefio con polio Frijoles de la olia
Atole de nuez +  PiezadePolo
+  Leche semidescremada s Chile Chipolie Te de naranjo
¢ Fécula de maiz sabor nuez «  Papa, chayote, y calabaza ¢ Hojas de naranjo
+  Azlcar . Puré de tomate *  Azlcar
. Epazote
. Limén

»  Ajo, cebollay sal
»  Consomé de pollo
. Aceite

Frijoles refrifos

Agua de naranja
s Concentrade sabor narania azucarado.
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GOBIERNO DEL
ESTADO DE MEXICO

Cuadros de amaranto 40 grs.

. Fécula de maiz sabor chocolate

DESAYUNO 29 COMIDA 29 CENA 29
Tortas de papa con ensalada de lechuga con pepinos Sopa de caracol Queso Salseade
. Papa . Sopa de pasta caracal . Queso fresco
. Huevo . Puré de tomale . Jitomate
s Harina de trige s Ajo, cebollay sal e Purede tomate
. Sal . Cansomé ge pello . Cebolla, sal
e Aceite ¢ Aceite +  Consomé de pollo
. Aceite
Ensalada Albdndigas en salsa verde
e Lechuga larga +  Came moiida de res Frijoles da la olla
. Pepinos . Huevo
«  Limon «  Tomate verds Tortillas
¢ Chile verde
Tortillas e Aoz Té de manzanilla
»  Cominos »  Aztcar
Frijoles de la olla o Ajo, cebollay sal e Flgr de manzanilla
«  Consomé de polio
Atole de chocolate o Acaite
+  Leche semidescremada . Hierbabuena

e Azicar Frijoles da fa olla
Tertillas
Agua de Jamaica
»  Concentrade sabor Jamaica endulzado
Gomitas 6 piezas
DESAYUNO 30 COMIDA 30 CENA 30

Alambre con salchicha, tocino y salsa mexicana
+  Salchichas

Arroz con elote
. Arroz

Molletes de frijol con queso 4 plezas:

Frijcles de la olla

Salsa Roja
+  Jitomate rcio
e Chile verde

FO DGRM DSC 02 - -

+  Tocing s Granos de elofe »  Frijoles refritos
«  Jitomate e Ajo, cebolia y sal . 2 bolilios ¢ teleras
¢ Pimiento morrén «  Epazote e queso para derretir
e Chile verde s Consomé de pollo
¢ Sal o Acelle
s  Cebolia Salsa Pico de gaflo
o Acelte Cerdo en salsa roja con calabazas s jitomate,
+  Consomé de pollo +  Pulpade cerdo . cebolla
»  Calabazas . chile
Frijcles refritos o Jitomate o sal
¢ Puré de tomate
Tortillas e Ao, cebollay sal Cafe declla
s  Consomé de polio . cal
Atols de vainilla s Chile de arbol saco s azicar
»  Leche semidascremada e Accite
. Feécula de maiz sabor vainilla
s Azlcar Frijoles refritos
Tortilas
Agua de fresa
»  Concentrado sabor fresa endulzado
Palanqueta de cacahuate
DESAYUNO 31 COMIDA 31 CENA 31
Quesadilias de papa con rajas (3 pzas.) Alubias Huevo con jamén
e Alubias »  fuevo
o Torillas +  Tecino « Jamon
¢ Papa o Ajo,cebollay sal +  Sal
+  Rajas de chile poblano s Consomé de pollo e Aceite
e«  Cebolla, Sal *  Aceite
s Consomé de pollo salsa roja (jitomate, cebolla y chile sal)
. Aceite Espinazo en mole verde

. Espinazo

+  Pasta paramole verde

. e
Aﬁgﬁ;: y sal

¢ Consomé de pollo

. Aceite

Frijoles de la ofla
Tortillas

Café de olla
. cafe
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¢ Cebolla, sal s azlcar
Frijoles refritos
Atole de fresa
¢ Leche semidescremada Tortillas
+  Feoula de maiz sabor fresa
¢ Azlicar Agua de Naranja
s Concentrado sabor naranja endulzado
Malvavisco
MENUS CANJE
DESAYUNO1 COMIDA1 CENA1
Huevo en salsa verde Sopa de hongos con epazote Tortas de salchicha
. Huevos e Champifion s+ Pan? piezas
o Acelle +«  Epazote s  Salchicha
= Chileverde +  Consomé de pollo *  Mayonesa
. Tomate verde . Sal «  Jitomale
¢« Cilantro +  Pasla de tomate »  Chiles en vinagre
. Ajo, cebolla y sal «  Ajoycebolla
. Consome de pollo e« Aceite Frijcles de la olla
Frijoles dz 1a olla Albandigas de res en guajiilo Cafa
+«  Came molida o (afé
Torfillas «  Chile guajilo «  Azlicar
. Puré de tomate
Atcle de vainitla o Jitcrnate
. Leche semidescremada e Ao, cebollay sal
¢ Fécula de maiz sabor vainilla e Consomé de polio
«  Azicar s Aceite
Frijoles caldados
Tortillas
Agua de limén
. Concentrade de limon endulzado
Ale
DESAYUNQ 2 COMIDA 2 CENA 2
Puntas de res con papas encebollados Arroz rojo con verduras Queso en salsa pasilla
¢ Puntas de res *  Amoz ¢ Queso panela
. papa «  Jitomate o pure de tomate . Chile pasilla
. cebolla, sal . Zanahoria . Puré de tomate ¢ jitomate
e aceite «  Aceite ¢ Papa
. chile cuaresmefio . Chicharo *  Ajo, cebolla y sal
v Ajo +  Aceite
Frijoles de la olla »  Cebolla
»  (cnsomé de pollo Frijoles refritos
Tortillas
Pescadc a la vizcaina Tortillas
Leche con canela . Filete de pescado
*  Leche semidescremada «  Papa, aceituna v perejl Te de naranje
» Canela e Chilegierc +  Hojas de naranjo
+  Azlcar « Ao, cebollay sal »  Auzlcar
. Puré de tomaie
e Aceite
Frijoles refriios
Tortillas
Agua de mangc
+  Congenirado de mango endulzado
Mazapén
P
DESAYUNO 3 - COMIDA 3 CEN/
Mele rojo con pollc CWIG €on arroz y varduras Huevo con jamon
»  Pollo para deshebrar, / * Aoz s Huevo ]

s
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+ Mol rojo *  Consomé de pollo «  Jamon
s Cebolia, ajoy sal «  Zanaheria, garbanzo y papa e Acelle
s Aceite +  Cilantro +  Sal
«  Consomé de pollo o Ajo, cebolla, sal
. Aceite
Frijoles refritos Frijoles de ia olla
Albandigas en chipotle ]
Tortilas ¢ Came molida Tortillas
. Jitomate o puré de temate .
« Aoz Te de limbn
Te de naranjo «  Chipotle +  Hojas de limén
*  Hojas de naranjo e Aceite Azlcar
+  Azlcar e  Consomé de polic
«  Ajo, cebolla y sal
Frijoles de la olla
Tortillas
Agua de uva
+  Concentrado sabor uva endulzado
Chocolate en barra bocadin
DESAYUNO ¢4 COMIDA 4 CENA4
Quesadillas de requeson con rajas Scpa de pasta Sardina a la mexicana
e Tortillas «  Pastaparasopa +  Sardina
¢  Requeson «  Jitomate o puré de tomate «  itomate
e  Chile poblano s Ceholla »  Cebolla
e Cebella e Ajo *  Chile cuaresmefic
s Aceite +  Sal ¢ Sal
« Sal o Aceite
«  Consomé de pollo Frijoles refritos
Frijeles de la olla ]
Espinazo de cerdo en mole verde Tortillas
Atole de fresa +  Espinazo .
o Leche semidescremada +  Pastapara mole verde Cafe )
+  Fécula de maiz sabor fresa e Cilantro . Cafe
o Alcar e Consomé de pallo »  Azbcar
+«  Ajo, cebolla y sal
¢ Aceite
Frijoles de ia clia
Torlilas
Agua de naranja
«  Concentrado sabor naranja endulzado
Malvavisco 2 piezas
DESAYUNO § COMIDA 5 CENA §
Chicharrén Tarasco Espagueti a la mantequifia Huevo en salsa guaijillo con nopales

¢ Chicharron

Chile morita seco
Tomate verde
Papa

Ajo, cebella y sal
Aceite

Consomé de pollo

Frijoles de la olla

Café

+  (afé

. Azucar
Tortillas

FO DGRM DSC 02

¢  Pasta para sopa de espagueti
Mantequilla

Ajo, cebolla, sal y pergiil
Consomé de pollo

Leche liquida

Chiles Rellenos de Queso Panela
Chile Poblano

Harina de Trigo

Queso Panela

Huevo

Aceite, Sal, Cebolfa v Ajo

Frijoles refritos
Mlas/

. Huevo 2 piezas
+  Nopales cocidos
¢  Salsaguajiio

Frijcles de la olla
Torlilias

. Te de manzanilla
e azioar
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Agua de horchata

. Concentrado sabor horchata endulzado

Palangueta de cacahuate
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GOBIERNO DEL
ESTADO DE MEXICO

'GRANDE

{COMPLEMENTO)
ZONA 1
REQUERIMIENTOS DE PAN Y TORTILLA PARA LOS DIFERENTES CENTROS PREVENTIVOS, ESCUELA DE REHABILITACION, PENITENCIARIA MODELO E INSTITUTO DE
CAPACITACION Y FORMACIGN PENITENCIARIA
ECATEPEC PRODUCE PANY TORTILLA
CUAUTITLAN REQUIERE PAN Y TORTILLA
ZUMPANGO REQUIERE PAN Y TORTILLA
TLALNEPANTLA PRODUCE PAN Y TORTILLA
OTUMBA REQUIERE PAN Y TORTILLA
OTUMBA TEPACHICO PRODUGCE PAN Y TORTILLA

NOTA: La entrega de pan yio tortila, serd de acuerdo a las necesidades de cada Institucion correspandiente, que al efecto fa Direccion General de Prevencion y Readaptacion Social, a
través de la Delegacién Administrativa, nofificara a la empresa prestadora del suministro de viveres y alimentos para consumo humang: mediante relacién escrita con ocho dias de
anticipacion.

En caso de alguna contingencia en los Centros Preventivos que slaboran pan y tortila, la empresa adjudicada debera suministrarlo sin costo alguno para el Gobierno del Estado de México.

ZONA 2
REQUERIMIENTOS DE PAN Y TORTILLA PARA LOS DIFERENTES CENTROS PREVENTIVOS, ESCUELA DE REHABILITACION, PENITENCIARIA MODELO E INSTITUTQ DE
CAPACITACION Y FORMACION PENITENCIARIA.
SANTIAGUITO PRODUCE PAN Y TORTILLA
LERMA REQUIERE PAN Y TORTILLA
ZINACANTEPEC REQUIERE PAN Y TORTILLA
IN.CA.FO.PE. REQUIERE PAN Y TORTILLA
TENANCINGO REQUIERE PANY TORTILLA
TENANGO DEL VALLE REQUIERE PANY TORTILLA
SULTEPEC REQUIERE PAN Y TORTILLA
TEMASCALTEPEC REQUIERE PAN Y TORTILLA
VALLE DE BRAVO PRODUCE TORTILLA Y REQUIERE PAN
JILOTEPEC REQUIERE PAN Y TORTILLA
IXTLAHUACA REQUIERE PAN Y TORTILLA
EL ORC REQUIERE PAN Y TORTILLA

NQOTA: La entrega de pan /o tortifia, sera de acuerdo a las necesidades de cada Institucion correspondiente, que al efecto Ia Direccion General de Prevencion y Readaptacion Social, a
través de la Delegacicn Administrativa, nefificara & la empresa prestadora del suministro de viveres y alimentes para consumo humano; mediante relacion escrita con ocho dias de
anticipacion.

En caso de alguna contingencia en los Centros Preventivos que elaboran pan v tortilla, la empresa adjudicada deberd suministrarlo sin costo alguno para el Gobierno del Estado de México.

ZONA3

REQUERIMIENTOS DE PAN Y TORTILLA PARA LOS DIFERENTES CENTROS PREVENTIVOS, ESCUELA DE REHABILITACION, PENITENCIAREA MODELO E INSTITUTO DE
CAPACITACION Y FORMACION PENITENCIARIA.

TEXCOCO PRODUCE PAN Y TORTILLA
CHALCO PRODUCE PAN Y TORTILLA
NEZA BORDC PRODUCE PAN Y TORTILLA
PENITENCIARIA MODELQ DE NEZAHUALCOYQTL REQUIERE PAN Y TORTILLA

NOTA: La entrega de pan ylo tortillz, sera de acuerdo a las necesidades de cada Institucion correspondiente, que al efecto Iz Direccicn General de Prevencion y Readaptacion Social, a
través de la Delegacion Administrativa, nofificara a Ja empresa prestadora del suministro de viveres y alimentos para cansume humano; mediante relacion escrita con ocho dias de
anticipacion.

En caso de alguna contingencia en los Centros Prevenfives gue elaboran pan y torlilla, la empresa adjudicada debera suministrario sin costo alguno para el Gobiemo del Estado de México.

| CANTIDADES EN CRUDO |
{ BEBIDAS CALIENTES E
CAFE CAFE CON LECHE ATOLE TE
CAFEEN GRANOCON | CAFE EN GRANC CON LECHE LIGHUIBA 250 ML 6 RAJAS DE CANELA 25 GR.
AZUCAR 5 GR, AZUCAR 5 GR. LEGHE EN POLVO 35 GMS.
AZUCAR 15 GR. LECHE LIQUIDA 250 ML 6 WAIZENA 16 GR. HOJAS DE LIMGN, NARANJD,
LECHEENPOLVO35GMS | AVENA 16GR. MANZANILLA O YERBABUENA
3CR, . -
AZUCAR 15 GR. AZUCAR 15 GR. AZUCAR 15 GR,
7
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PARA DESAYUNGS Y/O CENAS
PLATILLO PRINGIPAL
GUISADO CON HUEVO GUISADO CON TORTILLA Y PAN
HUEVO {2 PIEZAS) 120 GR. | TORTILLA DE MAIZ 150 GR.
CON EMBUTIDOS 30GR. | QUESO PARA RELLENAR 50 GR.
CON VERDURA 30 GR. | PAN PARA TORTAS ZFIEZAS
CONTCRTILLA 60 GR. | SALGA: VERDURA Y ADEREZOS 50 GR.
GUARNICION Y SALSA; 30 GR. | CREMA 10 GR.
QUESC RAYADO 10 GR.
GUISADO CON EMBUTIDOS O LACTEOS GUISADO CON CARNE DE RES
JAMON O MORTADELA O CHORIZO O SALCHICHA O QUESO 120 GR. FALDA DE RES 120 GR
PUNTAS DE RES 120 GR
MIXTOS 120 GR.
GUARNICION ¥ SALSA: VERDURAS Y ADEREZOS B0GR. | GUARNICION Y SALSA: VERDURAS Y ADEREZOS 50 GR,
GUISADO CON VICERAS GUISADO CON POLLO
CHICHARRON DE CERDO 40 GR. | POLLO SIN HUESO PARA DESHEBRAR 180 GR.
POLLO GON HUESO (PIERNA O MUSLO) 140 GR.
GUARNICION Y SALSA; VERDURAS Y ADEREZCS 60 GR. | GUARNICION Y SALSA, VERDURAS Y ADEREZCS 60 GR.
GUISADO DE VERDURAS GUISADO CON CARNE DE CERDO
VERDURAS MIXTAS 120GR. | PULPA DE CERDD 120 GR
YERDURA UNICA 120 GR. | CERDO CON HUESO 140 GR
VERDURAS CON EMBUTIDOS 120 GR.
GUARNICION Y SALSA: VERDURAS Y ADEREZOS 60 GR | GUARNICION Y SALSA; VERDURAS Y ADEREZOS 80 GR.
GUISADOS CON PESCADO
ATUN Y/Q SARDINA (sin drenar) [ B0 GR.
GUARNICION Y SALSA (VERDURAS Y ADEREZ0S) 60 GR
1 PARA SOPAS ]
SOPA CALDDSA SOPA SECA
PASTA 40GR. | ARROZ 35 GR.
O VERDURA UNICA MIXTA 55 GR. | CON VERDURAS 20 GR,
O LEGUMINOSAS (GRAMINEASILENTEJAS, 35 GR.
HABAS, ALUBIAS, GARBANZOS, ETC. PASTA 40 GR.
VERDURA, ADEREZOS Y CONDIMENTOS 25GR. | SALSA Y ADEREZOS 25GR.
TORTILLA DE MAIZ 60 GR.
o FRIJOLES |
FRIJOLES * 30 GR.
2JC, CEBOLLA Y SAL 2 GR.
EPAZOTE 16R.
ACEITE
* CON VARIAGION DE BAYD O NEGRC
PARA COMIDAS
PLATILLO PRINGIPAL
GUISADO CON CARNE DE RES GUISADO CON CARNE DE CERDO
RES CON HUESO 140 GR. | PULPA DE CERDO 120 GR.
MOLIDA DE RES 120 GR.
SUNTAS DE RES 120 GR.
LENGUA DE RES 120 GR,
GUARNICION ¥ SALSA VERDURA Y ADEREZOS 60 GR. | GUARNICION Y SALSA YERDURAS Y ADEREZOS 60 GR.
GUISADO CON CARNE DE POLLO GUISADD CON EMBUTIDOS
POLLG CON HUESG (PIERNA O MUSLO) 140 GR. | CON CHORIZO 120 GR,
POLLO SINHUESD FARA DESHEBRAR B3GR, | O SALCHICHA 120 GR.
GUARNICION, SALSA, VERDURAS Y ADEREZD B0 GR. | O QUESO REBANADD 120 GR.
0 JAMON REBANADO 120 GR.
GUARNICION ¥ SALSA VERDURAS Y ADEREZOS 60 GR.
GUISADO DE VERDURAS GUISADO DE VERDURAS
CHILE POBLANG PARA RELLENAR ~_3B0CR. | OACELGAS 30 GR
O GHAYOTE 120 GR. | CNOPALES 120 GR.
O CALABACITA PARA RELLENAR 120GR. | O COLIFLOR 120 GR.

4
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O PAFA 120 GR.
O ESPINACAS 120 GR.
QUESO PARA RELLENAR VERDURA 50 GR.
SALSA 'Y ADEREZ0S 50 GR.
GUISADOS CON PESCADO
FILETE DE PESCADO 120GR. | ATUN EN ACENE Y SARDINA  (sin 100 GR.
drenar) 100 GR,
ATUN EN AGUA (drenado)
GUARNICION Y SALSA (VERDURAS Y ADEREZ0S) 50 GR. GUARNICION ¥ SALSA (VERDURAS Y ADEREZOS) 80 GR
GUISADO CON VICERAS [
CHICHARRON DE CERCO 50 GR.
HIGADO DE RES 120 GR.
GUARNICION Y SALSA; VERDURAS Y ADEREZOS 60 GR.
PARA COMIDAS
AGUAS DE SABORES
ESPECIFICACIONES DE PREPARADO POR PERSONA
| CONCENTRADOQ DE FRUTAS CON AZUCAR | 34 ML. PARA 250 ML. |
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FECHA DE ELABCRACION NUMERO DE CONTROL
- - ANEXO UNOE
BIA MES ANG MENUS CB/166/2044
o7 ENERO 015 CONTRATO ABIERTO
ALAMBRE CON CHILAQUILES
sALCHICHA, TOCINO Y | TINGADE Jamon | FUEVEALAROBUANA ) verpes con queso Espf’ﬁfﬁg%ﬁmp’*s g‘j\f‘éﬁlggf ENMOLADAS
SALSA MEXICANA ¥ CREMA
FRUOLES REFRITOS | FRUOLESDELAOLLA | FRWOLESREFRITOS | FRUOLESOE LAOLLA | FRUOLESDELAOLLA | FRIJOLES GUISADOS FRIJOLES DE LA OLLA
éﬁgggfﬁ’é ATOLE DE VAINILLA ATOLE DE FRESA ATOLE DE CAJETA ATOLE DE COCO SALSA ROJA ATOLE DE NUEZ
TORTILLAS TOSTADAS TORTILLAS PAN TORTILLAS LECHE CON CANELA
TORTILLAS

COMIDA

SOPA DE PASTA ARROZBLANCO | “MPODEFOLLO CONt 5opa DE PASTA ARROZ ROJO SOPA DE HABAS ARROZ A LA MEXICANA
TORTAS DE PAPA CON
CHT‘EF:‘QSR(?SN CHAMBA\’E{EEE” MOLE | pol G A LAJARDINERA | ENSALADA DE CEggS\EENR%%fAAGigJA CEVICHE DE FESCADG | MOLE DE OLLA CON CHAMBARETE
LECHUGA Y JITOMATE
FRUOLES REFRITOS | FRUOLESDELAOLLA | FRUOLESREFRIOS | FRUOLESREFRITOS | FRUCLESNEGROS | peyio cg Rerrrics FRUOLES DE LA OLLA
AGUA DE LIMON AGUADE MANGO | AGUADE TAMARINDO | AGUA DE JAMAICA AGUADE LIMON | AGUADE HORCHATA AGUA DE FRESA
CHOCOLATE EN CUADROS DE GALLETA CON ]
CoLATs PALETA DE CARAMELD | SUADRCS | GELATINA DE FRESA SALLETA oo GELATINA DE PINA GOMITAS (6PIEZAS)
TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TOSTADAS TORTILLAS
CENA

ENCHILADAS ] SALCHICHAS A LA QUESO EMPANIZADO | TORTAS DE £J0TE EN | MOLLETES DE FRUOL CON QUESO
POBLANAS TORTA ESPANCLA DIABLA HUEVO REVUELTO CON ENSALADA SALSA VERDE (2PZAS)
FRIUOLES DE LACLLA | FRUOLESREFRITOS | FRUCLESREFRITOS | FRUCLESREFRITOS | FRUOLESDELAOLLA | FRUOLES REFRITOS PICO DE GALLO
TE DE MANZANILLA CAFE DE LA OLLA TE DE CANELA SALSA ROJA TE DE LIMON CAFE CON GANELA LECHE CON CANELA
TORTILLAS TORTILLAS TE DE HIERBABUENA SALSA DE CHILE TORTILLAS
MORITA
TORTILLAS TORTILLAS
DESAYUNO
MENU NG 10
ROLLOS DE JAMON
HUEVO A LA QUESO EN SALSA TORTAS DE EJOTE EN SALCHICHAS A LA
B oL CON QUESO Y Ve ENFRIJOLADAS s POLLC EN MOLE ROJO
LECHUGA
FRUUOLESDELAGLLA |  FRUOLESREFRITOS | FRUOLESDELAOLLA | FRUOLESDE LA OLLA | “ONOUESS CREMAY | ey ois e ta oL TORTILLAS
|
ATOLE OF -
e ATOLE DE CAJETA ATOLE DE FRESA | ATOLETIE VAINILLA ATOLE DE COCO LEGHE CON GANEL \LE DE NUEZ
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TORTILLAS SALSA ROJA TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS
TORTILLAS
COMIDA
SCPA DE PASTA
SOPA DE PASTA CONSOME CON ARROZ ROJO CON SPAGUETTI A LA
ARROZ BLANCO CARACOL C\?SF'{B%RCA%N ARROZ Y VERDURA CHICHARCS MANTEGUILLA ARRGZ BLANCO
ESPINAZO DE CERDO
PUNTAS DE RES EN
POLLOEN SALSA | PICADILLODE GARNE | CONCALABAZASEN | FIPIAN DE POLLO CON ALBONDIGAS AL
VERDE CON NOPALES OF RES SALSA ROJA CON CHILACAYOTE | SALSARANCHERA CON CHIPOTLE PESCADO A LA PLANCHA
EPAZOTE PAPAS
FRIOLESDE LAOLLA | FRUCLES REFRITOS | FRUOLESDE LAOLLA | FRUOLESDE LAOLLA | FRIOLESREFRITOS | FRUOLES DE LA OLLA ENSAMQSO%ELL[&%:UYGQAFOMATE
AGUA DE TAMARINDO AGUA DE PINA AGUADE LIMON | AGUADE TAMARINDG | AGUA DE HORCHATA | AGLIA DE MANDARINA FRIJOLES REFRITOS
M%\;ngs)co COCADA GOMITAS {6 PIEZAS) MAZAPAN PALANQUETA TAMARINDO CUADROS CE AMARANTO
TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS AGUA DE SABOR FRESA
TORTILLAS
CENA
MORTADELA A LA OMELETT DE
MEXICANA CON s DE SALLRCoe CON Espinacas con | ENSALADARUSACON 4y evo cONEIOTES | QUESADILLAS DE PAPAS (3PIEZAS)
ENSALADA QUESC
FR(':JS;EE%E;&REOS FRIGLESDELAOLLA | FRUOLESREFRITOS | FRUOLESDELAOLLA | FRUCLESREFRITOS | FRUOLESDE LAOLLA TE DE NARANJO
CAFE DE OLLA TE DE MANZANILLA TE DE CANELA TE DE HIERBABUENA 7E DE LIMON CAFE CON CANELA TORTILLAS
TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TOSTADAS TORTILLAS FRIJOLES DE LA OLLA
DESAYUNO
WEND No. 15 MENU No. 16 MENU No. 17 MENU No. 18 WENU No. 19 MENU No. 20 WERU No. 21
SINCRONIZADA DE TORTAS DE JAMON
HUEVO RANCHEROS |  JAMON CON QUESO CALﬁ;‘;g:,ff YA 1 ¥ QUESO.CHILE Y SEC’C';?_‘TCEH%% “égh%ﬂégggﬁz‘i% HUEVOS AHOGADOS
AMARILLO (3 PZAS, } JTOMATE (2 PZAS)
FRIJOLES GUISADOS | FRUOLESREFRITOS | FRUOLES REFRITOS FR”%EEADE YA | FRIJOLES DE LA OLLA PICO DE GALLC FRIJOLES DE OLLA
cﬁg%%ngEE ATOLE DE VAINILLA TORTILLAS ATOLE DE CAJETA TOSTADAS LEGHE CON CANELA ATOLE DE NUEZ
TORTILLAS TORTILLAS ATOLE BF FREGA ATOLE DE COCO TORTILLAS
COMIDA
WENU No. 15 WMENU No. 16 MENU No. 17 MENU No. 18 MEND No. 19 WMENU No. 20 MENU No. 21
ARROZ BLANCO CON | ARROZ ROJO CON
SOPA DE VERDURAS SOPA DE PASTA SOPADE LENTEJAS | SOPA DE TORTILLA Sppes SRROZROIO PO SPAGLETTI ROJO
POLLO CON
HAMBURGUESA DE PUNTAS DE RESCON |  CERDO ADOBADO TORTITAS DE
A e CALABAéEAg DEEN saL | FoTe DER=S CO oo Ao SOLLOEN PASILA |  TINGADE CERDO POLLO EN CHIPOTLE
PAPAS FRITAS FRUOLES REFRITOS | FRUOLES REFRITOS FR”OéELSADE HA | FRUOLES DE LA OLLA FR“OSELSADE LA FRIJOLES DE OLLA
FR“OEELSADE LA AGUA DE UVA AGUA DF FRESA AGUA DE MANGO ACUADE JAMAICA | AGUA DE HORCHATA AGUA DE TAMARINDG
- CUADRO DE WAIVAVISED (2 | CARAMELO MACIZO 4 | GOMITAS DULCES (§)
AGUA DE LIMON GELATINA DE FINA PRI oo e e CHOCOLATE
GALLETAS DE NIEVE TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TOSTADAS TORTILLAS
TORTILLAS
CENA
MENU No. 15 MENU No. 16 MENU No. 17 MENU No. 18 MENU No. 19 MENU No., 20 MENU No. 21
CHILAQUILES ENCHILADAS
VERDES CON OMELETTE DE MORTADELA A LA HUEVO CON ROJAS CON HUEVQ CON PAPAS CON CHORIZO EN
QUESO MEXICANA FRIJOLES QUESO, CREMA Y TOCINO SALSA VEDE
CREMA Y QUESO CEROLLA
FRIUJOLES DE LA FRIJOLES DE LA FRIUOLESDE LA FRIJOLES DE LA FRUCLESDE LA
OLLA OLLA OLLA SALSA VERDE OLLA OLLA FRIJOLES DE CLLA
CAFE TE DE MANZANILLA TE DE CANELA TORTILLAS CAFE CON CANELA TORTILLAS TE DE NARANJO
TEDE
PAN TORTILLAS TORTILLA HIERBABUENA PAN TE DE L|MQN / TaRTILLAS
St
¥
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F e TRALAGA Y LOERA
{GRANDE
DESAYUNG
WENU No. 72 MENU No. 73 WENU No. 24 MENT No. 25 WENU No. 76 MENU No, 27 WENU No. 36
MILANESA DE CHILAQUILES
ESPINACAS CON | JAMON CON QUESO CHICHARRON EN HUEVO CON
PAPASY QUESO | Y ENSALADA DE QSEESEKSC%%N SALSA ROJA EJOTES PAPAS ALEMANAS | MORTADELA EMPANIZADA
LECHUGA MA
FRIJOLESDE LA | FRIOLES DE LA | FRIJOLES NEGROS FRIJOLES FRUOLESTEA | FRUCLESDELA
OLLA OLLA CON EPAZOTE REFRITOS OLLA OLLA FRIJOLES REFRITOS
ATOLE DE CAJETA |  SALSA VERDE ATOLE E FRESA | LECHE CONCAFE | ATOLE DE COCO LECCA}'\IEEEEN ATOLE DE NUEZ
TORTILLAS | ATOLE OE VANILLA TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS
TORTILLAS SALGA VERDE
COMIDA
WEND No. 22 MENU No. 23 WENU No. 24 WENU No. 25 MENU No. 26 WENU No. 27 MENU No. 28
CODITOS CON SOPA DE PASTA
ARROZBLANCO | oo E IO EON 1 SOPADEPASTA | ARROZAMARILLO | SOPADE PASTA A DE P ARROZ ROJO
POLLOA LA CRESUUI\]EE’&DE PESCADO
POZOLEROJO | MANTEQUILLA CON ENTOMATADO DE EMPANIZADG CON "
orOLs ROJ EaLLA ENSALADA DE all TgADEFOLLO | FAEIZRNO CON | ca oo TLaLPERO coN POLLG
ZANAHORIAS LECHUGA ¥ {ECHUGA
JITOMATE
FRIOLES DE (A FRIJOLES FRIJOLESDELA | FRIOLES DELA FRIJOLES FRIJOLES DE LA
OLLA REFRITOS OLLA OLLA REFRITOS OLLA FRIOLES REFRITOS
- AGUA DE AGUA DE
AGUA DE LIMON AGUA DE UVA AGUADEPIRA | AGUADE MANGO A s AGUA DE NARANJA
BALETA DE
PALANGUETADE |  GALLETAS DE CHOCOLATE EN
AN LLETAS COCADA cmACTZEOLo oL GELATINALIMON |  CUADROS DE AMARANTO
TOSTADAS TORTILLAS TORTILIAS TORTILLAS TOSTADAS TORTILLAS TORTILLAG
CENA
MENU No. 22 WENU No. 23 MENU No. 24 MENU No. 35 WENU No, 26 MENU No. 27 WENU No. 75
TORTAS BE
SINCRONIZADAS SALCHICHA CON OMELETT DE
Hr\}gg A"‘Nf‘ EEB%M(?JE\SSS DE JAMON CON TACSES Eg&%oos JITOMATE, ESPINACAS CON SARDINA A LA MEXIGANA
QUESO (3 pzas) CEBOLLA Y CHILE PAPAS
(2 PZAS)
FRIJOLES DE LA FRIJGLES FRIOLESDE LA | FRUCLESDELA FRUJOLES
OLLA REFRITOS OLLA OLLA REFRITOS FRIJOLES DE LA OLLA
TEDE ) TE DE )
waNgaiLa | CAFE concanea | EDE TEDECANELA | CAFE DELAOLLA TE DE LIMON TE DE NARANJO
TORTILLAS TORTILLAS SALGA VERDE TORTILLAS TORTILLAS
DESAYUNO
WENU No. 29 WEN No. 30 MENU No. 31
TORTAS DE PAPA CON ENGALADA DE LEGHUGA ALAMERE DE CARNES FRIAG QUESADILLAS DE PAPA CON RAJAS
FRIJOLES OE LA OLLA FRIJOLES DE LA OLLA FRIJOLES DE LA OLLA
ATOLE DE CHOGOLATE ATOLE DE VAINILLA ATOLE D FRESA
TORTILLAS TORTILLAS SALGA ROJA
COMIDA
MENU No. 25 MENU No. 30 MENU No. 31
SOPA DE PASTA CARAGOL ARROZ CON ELOTE ALUBIAS
ALBONDIGAS EN SALGA VERDE CERDO EN SALSA ROJA CON CALABAZAS ESPINAZO EN MOLE VERDE
FRIJOLES DE LA OLLA FRIJOLES REFRITOS FRIJOLES REFRITOS
AGUA DE JAMATCA AGUA DE FRESA AGUA DE NARANJA
GOMITAS BALANGUETA DE CAGAHUATE MALVAVISCO
TORTILLAS FORTILLAS TORTILLAS
CENA
WMENU No. 29 WENU No. 30 WENU No. 30
QUESO SALSEADD MOLLETES OE FRIJOL CON QUESO (2 BOLILLOS) HUEVO CON JAMON
FRIJOLES DE LA OLLA PICO DE GALLO FRUOLES DE LA OLLA
TE DE MANZANILLA CAFE DE OLLA TORTILLAS
SALSA ROJA
TORTILLAS CAFE
MENUS CANJE
DESAYUND _
MENU No. 1 WENU No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4 WMENU No. 5
PUNTAS DE RES CONEAPAS QUESADILLAS DE REGUESON
HUEVO EN SALSA VERDE e s MOLE ROJO CON POLLO S CHICHARRON TARASGO
FRIJOLES OF LA OLLA FRIJOLES DE LA OLLA FRIJOLES REFRITOS ERIJGLES DE LA OLLA FRIJOLES DE LA OLLA
ATOLE DE VAINILLA LECHE CON CANELA TE DE NARANIO ATOLE DE FREGA " TR
TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS 7 TORTYLAS
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COMIDA
WENU No. 1 MENU No. 2 MENU No. 3 MENU No. 4 WENU o, 5
SOPA DE HOGOS CON CONSOME DE POLLO CON SPAGUETTI A LA
g ARROZ ROJC CON VERDURAS UL SOPA DE PASTA ANTECULLA
ALBONDIGAS DE RES EN ESPINAZO DE CERDOEN | CHILES RELLENGS DE QUESO
AT PESCADO A LA VIZCAINA ALBONDIGAS EN CHIPQTLE HaE G a0
FRIJOLES REFRITOS
FRIJOLES CALDADOS FRIJOLES DE LA OLLA FRIJOLES DE LA OLLA FRIJOLES REFRITOS
AGUA GE LIMON AGUA DE NANGO AGUA DE UVA AGUA DE NARANJA AGUA DE HORGHATA
ATE MAZABAN CHOCOLATE MALVAVISCO (2 PZAS) PALANQUETA DE CACAHUATE
TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS
CENA
MENU No. 1 WENU No. 2 WMENU No. 3 WENU No. 4 WMENU No, 5
TORTAS DE SALCHICHA QUESO EN SALSA PASILLA HUEYO CON JAMON SARDINA A LA MEXICANA HUEVOCEO‘\T‘Q?\%gﬁégAJ'LLO
FRIGLES BE (A OLLA FRIOLES REFRITOS FRIJOLES DE LA LA FRIJOLES REFRITOS FRUOLES DE LA OLLA
CAFE TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS TORTILLAS
TE DE NARANJO TE OF LIVON CAFE TE DE MANZANILLA
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GOBIERNO DEL CENTE QU 7

TRARAIAY LOGRA

ESTADO DE MEXICO “HGRANDE
FECHA DE ELABORACION NUMERO DE CONTROL
A VES 0 ANEXO UNOF
CONCENTRADO TOTAL DE INSUMOS CBrB6I2014
07 ENERO 2015 CONTRATO ABIERTO
LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V. encargada del suministro de viveras y alimentos, debers entregar la totalidad de los insumos descrites a continuacion en |z frecuencia y cantidades
especificadas para cada uno de los menus:
fEEan T 4
Acaite vegetal comestible Lenteja
2 Alubia 37 Maiz para pozole
3 Arroz 38 Maivavisco
4 Ate: Membrillo 38 Mantequilia sin sal
5 Aflin en agua 40 Mayonesa
6 Azicar 4 Mortadala
7 Bolilly ¢ telera 42 Mostaza
8 Café 43 Paianqueta de cacahuate
9 Carameglo suave: Tipo Sugus o winnis 44 Paleta de caramelo macizo: Tutsi pop,
Coronado de cajeta.
10 CARNES 45 Pan de caja
11 Chicharron seco 48 Pan molido
12 Chile chipotle en lata 47 Pasta para sopa
13 Chilzs en vinagre enlatados 48 Purg de tomate
14 Chocolate en barra (golosina): Bocadin, Miky Way, | 49 Queso fresco
Snickers
15 Chocolate en polvo 50 Quesc Oaxaca
16 Checolate en tablilla 51 Queso panela
17 Cocadas 52 Queso amarillo
Concentrado de agua con az(car: limdn, horchata, | 53 Sal
18 fresa, pifia, naranja, tamarindo, Jamaica, mango,
guanabana.
19 Consomé de pollo 54 Salchichas de pavo
20 Crema entera 55 Sardina en tomate
21 Cuadritos de amaranto 36 T&: limdn, hierbabuena, canala, manzanila
22 Dulces de caramelo macizo: Laposse, Tomy a7 Tocino
23 ESPECIAS 58 Torlillas de harina
24 Extractes: vainilla, platano, mango, fresa, coco, | 59 Tortillas de maiz
guayaba, manzana
25 Fecula de maiz: cajeta, fresa, nuez, chocolate, | 60 Tostadas de maiz
vainlllz.
26 Frijol claro 61 VERDURAS
Galletas dulces: con chispas de chacolate, tipo tartina,
7 con malvavisce, de animalitos y reliena de malvavisco
cubieria con chocolate (mamut)
28 Galletas saladas
2 Gelatina; limon, pifia, naranja.
30 Gomitas dulces
3 Haba seca
32 Hugvo
33 Jamén de pavo
34 l.eche semidescremada Fquida
35 Leche semidescremada en polvo
A)  CARNES: Cerdo (chuleta, pulpa, espinazo, trocito, costilas, fite)
Pescado (filete, brocheta)
Pollo {muslo, pechuga, pechuga aplanada)
Res (falda, moida, puntas de filete, filte, bistec, chambarete)
Visceras {Res: panza, higado, lengua; Polio: menudencias)
B) ESPECIAS: Acobo ¢ achiote
Canela
Chile seco: guajillo, pasilla
Epazote
Hierbas de clor
Mole pipian
Mole rojo
Mole verde
Oregano

Pimienta molida

C} VERDURAS: Acelga
Agu;acate

FO DGRM DSC 0
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Ajo

Brocoli
Calabaza
Camote
Cebolla
Champifiones
Chayote
Chicharo
Chilacayote
Chile cuaresmefio
Chile habanero
Chile manzanc
Chile poblano
Chile verde
Cilantro

Col

Ejote

Elote

Espinaca
Jitomate
Lechuga
Limen

Nopal

Papa

Pepino

Pergjil
Pimitente morrén
Tomate verde
Verdolaga
Zanahoria

GENERALIDADES PARA EL MANEJO HIGIENICO DE |.OS ALIMENTOS

El Control sanitario en la preparacion de alimentos que se cfracen en establecimientos fijos, es el conjunto de acciones de orientacion, educacion, muestreo y verificacion  que deben
efectuarse con el fin de contribuir a la proteccion de la salud del consumidor, mediante el establecimients de las disposiciones sanitarias que se deben cumplir tanto en la preparacicn de los
alimentos, como en el personal y los establecimientos, en ios puntos criticos presentes durante sU proceso; que permitan reduclr aguellos factores que influyen durante su preparacion en la
transmision de enfermedades por alimentos (ETA}.

Las prasentes consideraciones tienen como propasito asegurar que todos los alimentos que se preparen y cfrezcan en todos los Centros Preventivos y de Readaptacion Social, fleguen a los
consumidores de manera segura e ingcua,

.- ACERCA DE LAS OBLIGACIONES GENERALES DE LA EMPRESA ENCARGADA DEL SUMINISTRO GE VIVERES Y ALIMENTOS:

1) LA COSMOPOLITANA, S.A, DE C V., debera contar con el Sistema de Manejo de Inventarios de Primeras Entradas- Primeras Salidas (PEPS) que consiste en rotular, eiquetar o
marcar con cualguier método, los alimentos con la fecha de ingrese a los almacenas de cada Centro Preventivo y de Readaptacion Social e identificar su fecha de caducidad o
consumo preferente, colocando y almacenando los productos conforme a dicha fecha, de tal manera que se asegure la rotacion de los mismos, Es mandatorio el consumo
primario de aquelles productos con fecha de caducidad o consumo prefaranis proxime a vencerse.

2} Deberé contar con un sistema de confrol efectivo preventive del manejo de plagas.

Il ACERCA DEL SUMINISTRO Y CONDICIONES GENERALES DE LOS VIVERES Y ALIMENTOS:
1) Todos los produstos deberan ajustarse a la especificacion técnica descrita en los anexos de las presentes bases de licitacian.

2)  Todos los productos qua presenien un empague comersial, deberan ser Marcas Registradas, las cuales acreditaran dicha caracteristica a través de a identificacion en el impreso
original del empaque dai simbolo ® o™® en el nombre o denominacion comercial del producto.

3)  Sedeben verificar los empaques de todos los alimentes, a fin de asagurar su integridad y impieza.
4)  Parafines optimos de conservacion, el pescado debe transportarse, recibirse ¥ conservarse enhielado hasta el momento previc a su preparacion y consumo.
5} Sedeben coroborar las caracteristicas crganolépticas de los alimentos frescos (verduras, hueva, carngs) como son color, textura y clor caracteristicos.

6)  Les caracterisficas crganolépticas de los productos frescos de crigen vegetal se deben controlar rechazando aguellos que presenten mohos, coloragion exirafia, magulladuras o
mal olor.

7)  Todos los alimentos frescos se deben lavar individualmante.
8)  Losgranos y harinas se deben rechazar cuando presenten agujeros, rasgaduras o mordeduras en los envases, que svidencien el contacto con insectos o roedores,
9)  Lasgalletas, panes y fortilas no deben presentar mohos ni coloraciones no propias del producto.

10} Los productos congelados se deben reclbir sin signos de descongelamiento. La descongelacion de fos alimentos se debe efectuar por refriggscicn, cogeidn o exposicion a
microondas.

11) Enel casc de los alimentos enlatades revisar st presentan abomgamiemo/s, abclladuras o corrosion en cuyo caso ne deben aceplarse.
. S
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12} Todos los alimentos al momento de su recibo en los Centros Preventivos y de Readaptacion Social deberan presentar la vida de anaguel solicitada en ias especificacionas
tecnicas para cada producto, misma gue deberd ser comprobable a través de (a fecha de caducidad o consumo preferente que indique {a efiqueta del producte.

13)  Aquellos productos que derivados del tipo de suministro deban entregarse rebanados, picados, corlados o racionados y no puedan entregarse en el empague original, deberan
entregarse en un empaque que asegure el adecuado transporie y conservacion de los mismos, en las mejores condiciones de higiene, efiquetados con la descripcion del
produclo, &l lote y la fecha de caducidad o consume preferente que se presenta en la stiqueta original del productc. Asi mismo debera entregarse la eliqueta original del producto
para validar la informacitn del re-etiquetado y garantizar que el preducto entregado corresponde a lo descrito en ia especificacion correspondiente,

14} Las cames y pescados deberdn enfregarse en un empaque gue asegure el adecuado transporte, conservacion, resguardo y preparacion de los mismos, en las mejores

condiciones de higiene. Asi mismos, durante la cadena de suministro deberan mantener los intervalos de refrigeracion y/o congelacién segiin corresponda, conforme z o descrito
en la Especificacion Técnica de ¢ames.

15} LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., debera apegarse al ciclo de treinta y un mends base y 5 ments de canje solicitados en el ANEXO UNG - E, cumpliendo con el nimero de

calorizs, ef gramaje de cada alimento y las consideraciones generales ahi descritas. Los cambios de manls seran autorizados con la debida anticipacion, Unicamente por la
Direccion General de Prevencion y Readaplacion Social a través de la Delegacian Administrativa.

lil.- ACERCA DE LAS CONDICICNES GENERALES DE ALMACENAMIENTQ:
1) Los refrigeradores deben mantenerse a una temperatura de 4 °C o menos.
2)  Los congeladores daben mantenerse a una temperatura de -18 °G o menos.
3} Almacenar los alimentos refrigerados y congelados, etiquetados con la fecha de recibo.
4)  Sedabe dar mantenimiento constante, realizar la limpieza y desinfeceién de los refrigeradores y congeladores, asi como verificar |a temperatura periodicamente.
S)  Elalmacén de secos, debe eslar en un area cerrada, seca, ventilada y limpia,
6)  Las tarimas o anaqueles que se utilicen para almacenar los productos deben estar limpios y separados de las paredes.
7y Cualquier producto rechazado debe estar identificado y separado del resto de los alimentos y efiminarse o mas pronto posible.
8}  Tedo lugar de almacenamiento debe estar libre de fauna nociva 0 mascotas, mohos o suciedad visible, limpiarse periddicamente y lavarse al final de fa jomada.

9}  El almacenamiento da detergentes o cualquier otro producto quimico o de limpieza, se debe hacer en un lugar separado y delimitado de cualguier area de manipulacién o
almacenamiento de zlimentos. Todos los recipienies, frascos, botes y bolsas deben estar etiquetados o retulados y cerrados.

IV.- ACERCA DE LAS CONDICIONES GENERALES DE LAS COCINAS Y LOS UTENSILIOS:
1) Todcs fos uensilios de cocina antes de ser empleados en la preparacion de alimentos deben lavarse y posteriormente desinfactarse. Se deben almacenar en un area especifica.
2)  Los equipos como estufas, homos, marmitas, freidoras, mesas, ollas, sarfenes, etc; deben mantenerse en buen estado, lavarse y desinfectarse.
3)  Sedeben utilizar trapos y jergas exclusivos para la limpieza de mesas y superficies de (rabajo. Estos se daben mantener limpios, lavarse y desinfectarse después de cada uso.
4)  Deben distribuirse en toda el rea de preparacion de alimentos depositos de basura con bolsa de piastico y fapa. Deben lavarse al finalizar la jernada.
5)  Las paredes, pisos y &reas en general deben mantenerse limpias y en buen estade.
6)  Las coladeras, canaletas y trampas de grasa deben estar limpias, con rejitas, sin basura y estancamientos.

7)  El&rea donde se manipulen fos alimentos debe astar ventilada.

V.- ACERCA DEL PERSONAL QUE MANIPULA LOS ALIMENTOS;

1) El personal del érea de preparacion de alimentos debe utilizar bata, delantal, red, turbante, cubre boca y cofia o gorra de colores claros, que cubra completamente & cabello, sin
manchas o suciedad visible y en buen estado.

2)  Todo el personal debe lavarse las mancs hasta la altura de los codos con agua y jabon antes de iniciar las labores y después de inferrumpirias. Despuds de lavarse deben usar
sanitizante.

3)  Se debe exigir el lavado de manos, en lugar del uso de guantes,
4)  La presentacion del personal debe de ser pulcra.
5}  Las ufias deben estar impias y recortadas.

B}  No debe trabajar en el area de almacén y preparacion de alimentos, personal que padezca alguna enfermedad transmisible, heridas o abscesos; asimismo toda persona afectada
por alguna enfermedad respiratoria, gastrointestinal o parasitosis, solo puede reintegrarse al trabzjo cuando se encuentre completamente sana.

7} Nose permite comer, fumar o beber en &l area de preparacion de alimentos.

8)  Nose permite guardar objetos personales en el draa de preparacion de alimentos.

e
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GOBIERNO DEL
ESTADO DE MEXICO

LA COSMOPOLITANA, S.A. DE C.V., DEBERA ASEGURAR EL CUMPLIMIENTO CABAL DE LAS CONSIDERACIONES DESCRITAS CON ANTERIORIDAD DE CONFORMIDAD A LO
QUE ESTABLECE LA NOM-093-55A1-1994. BIENES Y SERVICIOS. PRACTICAS DE HIGIENE Y SANIDAD EN LA PREPARACIGN DE ALIMENTOS QUE SE OFRECEN EN
ESTABLECIMIENTOS FIJOS. ASI COMO TAMBIEN CUALQUIER OTRA CONSIDERACIGN QUE PARA FINES DEL MEJOR FUNCIONAMIENTO DEL SERVICIO DISPONGA LA
DELEGACION ADMINISTRATIVA DE LA DIRECCION GENERAL DE PREVENCION Y READAPTACION SOGIAL.

N
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GOBIERNO DEL
ESTADO DE MEXICO

FECHA DE ELABORACION ANEXO UNO G NUMERQ DE CONTROL
DiA MES a0 |DOMICILIO Y RESPONSABLES DE LOS CENTROS PREVENTIVOS Y DE
READAPTACION SOCIAL, LA ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL
PARA ADOLESCENTES “QUINTA DEL BOSQUE”, EL INSTITUTO DE coNv e o
o7 ENERO 20151 CAPACITACION Y FORMACION PENITENCIARIA Y PENITENCIARIA
MODELC
ZONA1
CPRS. NOWBRE T CARGO “DOMICILIO -
C. CUAUHTEMOC GUTIERREZ CAMING & LAS MINAS, GERRO DE

ECATEPEC GONZALEZ ADMINISTRADOR GHIGONAUTLA, COL. SANTA. MARIA
CHICONAUTLA, EGATEPEG DE
MORELOS.
AV. 16 D SEPTIEMBRE # 208, COL.

- C. FABRICIO |. TOVAR OLMOS RE # 208,

CUAUTITLAN AOMINISTRADOR CENTRO, CUAUTITLAN MEXICO
PLAZA JURREZ SN, PARTE

ZUMPANGO LIC. ALETHIA VAZQUEZ CONTRERAS INTERIOR DEL PALACIO MUNICIPAL,

ADMINISTRADORA ZUMPANGO, MEXICO,

AV. EJERCITO DEL TRABAJO SN,

TLALNERANTLA LIC. MARICELA MAGARA SUAREZ COL. SAN PEORO BARRIENTOS,

ADMINISTRADORA TLALNEPANTLA, EDO. DE MEXICO.

PLAZA PRINCIPAL, PARTE

OTUMBA C. ANELJAYET MATA TREJO ADMINISTRADORA POSTERICR DEL PALACIC
MUNICIPAL
CARRETERA TLALMIMILOLPAN, EX.

OTUMBA TEPACHICO LIC. VERONIGA JIMENEZ MORENO ADVINISTRADORA HACIENDA TEPACKICO, OTUMBA,
MEXICO

DOMICILIO Y RESPONSABLES DE LOS CENTROS PREVENTIVOS Y DE
READAPTACION SOCIAL, LA ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES “QUINTA DEL BOSQUE®, EL INSTITUTO DE CAPACITACION Y FORMACION
PENITENCIARIA Y PENITENCIARIA MODELO

ZONA 2
CPRS. NOWBRE CARGO DOMICILIO
Ki. 4.6 CARRETERA ALMOLOVA DE
SANTIAGUITO C. BENJAMIN NAVA TELLEZ AOMINSTRADOR iRes R
CALLE REOLIN BAREJON SN, GOL.
LERMA C. SERGIO RIVERA VILLANUEVA ADMINISTRADOR CENTRO, LERMA DE VILLADA
ZINACANTEPEC “ESCUELA DE AV, MIGUEL DE LA MADRID SN EX
REINTEGRACION SOCIAL PARA ¢. PEDRO DIAZ LOPEZ AOMINSTRADOR ASERRADERCS PROTINBOS,
ADOLESCENTES “QUINTA DEL BOSQUE” ZINACANTEPEC MEXIGO.
: AVENIDA HIDALGO PTE, #7200, COL,
INSTITUTO DE CAPACITACION Y '
oA SR e C. JOSE R, DAVILA ESTRADA ADMINISTRADOR AN BERNARDINO, TOLUCA EDO. DE
INTERIOR DEL PALAGIO MUNIGIPAL,
TENANCINGO LIC. RENE VELANDIA GARRILLG ADMINISTRADOR TENANGINGO ECO, DE MEXICO
| ‘ AV, BENITO JUAREZ S/N BARRIO EL
SULTEPEC C.P. ANGEL MEDRANO DOMINGUEZ | ADMINISTRADOR COUVENTO, SULTEPEC, E00. D
MEXICO
CONSTITUCION# 1. PLAZA
TENANGO DEL VALLE C. OSCAR MOISES H. MENESES PRINCIPAL, TENANGO DEL VALLE,
ADMINISTRADCR e
3 SAN LUCAS S/N, VALLE DE BRAVO
VALLE DE BRAVO C. GERARDO ISLAS PERA ADMINISTRADOR En5 DS M
PLAZA PRINGIPAL No. 1,
TEMASCALTEPEC LIC. BERTIN LINARES IZQUIERDO ADMINISTRADOR R ASeAL TEbEC. E0, DE MEXICO
CALLE FRANCISCO LOPEZ RAYON
IXTLAHUACA C.F. JUAN MARTINEZ ESTRADA ADMINISTRADOR o k02, DTLAHUACA MEXIGD —
- PLAZA PRINCIPAL ALLENBE % 1, |
JILOTEPEC ¢. RODOLFO MONTIEL PINON AOMINISTRAGOR PLAZA PRINCIPAL ALLEEE # 1, )
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ESTADO DE MEXICO “IGRANDE
EL ORO _ ABRAFAM DURAN LOPEZ ADMINISTRADOR CALLE GALEANAZ 1, EL ORODE
HIDALGO, MEXICO
DOMICILIO Y RESPONSABLES DE LOS CENTROS PREVENTIVOS Y DE
READAPTACION SOCIAL, LA ESCUELA DE REINTEGRACION SOCIAL PARA ADOLESCENTES “QUINTA DEL BOSQUE?, EL INSTITUTO DE CAPACITACION Y FORMACION
PENITENCIARIA Y PENITENCIARIA MODELO
ZONA 3
CCPRS. 0 HUNOMBRE G BARGO - ] T T S DOMIBIEID
KM. 4.5. CARR. A SAN MIGUEL
TEXCOCO C.P. FERNANDO MONROY GAMBOA [ , oo oo 'I:’ALEA;?(CPJOAN, TEXCOCO, ESTADO DE
CARR. A MISQUI SN POBLADG DE
CHALCO C. GUSTAVO D. MILLAN CARBAJAL ADMINISTRADOR HUITZILZINGO
CHALCO, MEX.
BOULEVARD ADOLEO L MATEGS,
NEZA BORDO LIC. ANGELICA E. MARTINEZ LOPEZ ESQ. BORDO DE XOCHIACA, CIUDAD
ADMINISTRADOR NEZAHUALCOYOTL, MEXICO,
CALLE CANELOS Y CALAMBUCCS
COL. LA PERLA CD.
NEZA NORTE ADMINISTRADOR NEZAHUALCOYOTL. MEXICO
AVENIDA OCHO No. 37, COL, SANTA
NEZA SUR ADMINISTRADOR MARTHA NEZAHUALCOYOTL
MEXICO.
CALLE PTE. #10 ENTRE NTEA Y
PENITENCIARIA MODELO C.P. JCRGE VAZQUEZ NAVA ADMINISTRADOR NTE .2 COL. REFORMA, CD.
NEZAHUALCOYOTL
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GOBIERNCO DEL GENTE QU TRABAJA ¥ LOGRA

ESTADO DE MEXICO ZTIGRANDE
FECHA DE ELABORAGION NUMERO DE CONTROL
DiA MES ANO ANEXO UNOH
i A CB/166/2014
- — o PERSONAL MINIMO QUE DEBERA PRESTAR EL SERVICIO CONTRATO ABIERTO
ZONA 1
N C.Piﬁi’Sﬁ?-‘:: IR COCENEROS B BODEGUERG S
ECATEPEC 6 1
CUAUTITLAN 3 1
ZUMPANGO 2 e
TLALNEPANTLA 8 1
OTUMBA 3 PO
OTUMBA TEPACHICO 6 1
TOTALES 26 4

NOTA: EL HORARID DE SERVICIOS DEL PERSONAL ARRIBA INDICADO SERA EL CORRESPONDIENTE AL ANEXO UNC-A.

PERSONAL MINIMO QUE DEBERA PRESTAR EL SERVICIQ

ZONA 2
SANTIAGUITO § 1
LERMA | e
ZINACANTEPEC (ER S.P.A.) I R —
IN.CAFO.PE, 2 e
TENANCINGO I R —
SULTEPEC ' -
TENANGO DEL VALLE I R
VALLE DE BRAVO 2 1
TEMASCALTEPEC 2

2

IXTLAHUACA
JILOTEPEC 2
EL RO ' .
TCTALES 32 2

NOTA: EL HORARIO DE SERVICIOS DEL PERSONAL ARRIBA INDICADO SERA EL CORRESPONDIENTE AL ANEXO UNO-A,
PERSONAL MINIMO QUE DEBERA PRESTAR EL SERVICIO

ZONA 3

TEXCCCO ~ 5 1
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GORIERNC DEL

ST TIERE AL Y LOHGRA

ESTADO DE MEXICO T GRANDE

CHALCC 8 i

NEZA BORDO 8 i

2

NEZA SUR

NEZA NORTE 2 —

PENITENCIARIA MODELG 15 —

TOTALES 40 3

NOTA: EL HORARIO DE SERVICIOS DEL PERSONAL ARRIBA INDICADO SERA EL CORRESPONDIENTE AL ANEXO UNO-A.
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