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Ocoyoacac, México a 20 de Julio de 2016 

Preservando Tradiciones en Ocoyoacac  

 Resaltamos y damos cuenta que nuestras tradiciones son nuestro orgullo y más preciado 

tesoro. 

 Más de 2 000 visitantes. 

 
Con motivo de la fiesta patronal en la 

comunidad indígena de San Jerónimo Acazulco 

se lleva a cabo la segunda Feria del Mole y la 

gastronomía Indígena; con la finalidad de dar 

conocer el platillo tradicional y hacer un 

reconocimiento a las cocineras otomíes.   

 

En el acto inaugural el Jefe Supremo Yühü José 

Salinas Contreras, dio la bienvenida en su 

lengua mater, el Otomí; el cual menciono 

sentirse muy orgullo de sus raíces y tradiciones, 

puntualizando la importante de preservar y 

resaltar las tradiciones.  

 

 

Así mismo se realizó una reseña de la 

preparación  del platillo tradicional “el mole”, 

peculiar por su sabor, por su forma única de 

preparación y su sazón indígena.  

 

Durante el evento la presidenta municipal Diana 

Pérez Barragán fue recibida con la tradicional 

ceremonia Yühü, recorrió la feria y convivio con 

la comunidad y los visitantes. 

 

 

 

 

 

 

“2016, AÑO DEL CENTARIO DE LA INSTITUCIÓN DEL CONGRESO CONSTITUYENTE” 



“Es importante apoyar este tipo de eventos, 

tener la cercanía con la gente, pero es 

primordial trabajar en el rescate y preservación 

de las tradiciones. Estoy muy orgullosa de esta 

comunidad, de conocer el trabajo que hacen día 

a día por conservar y preservar sus tradiciones y 

porque trabajan constantemente en el rescate 

de su lengua Otomí” expresó Diana Pérez. 

 

 

En la feria tuvieron presencia 30 cocineras las 

cuales presentaron su platillo de mole con pollo,  

guajolote o conejo acompañado de arroz, frijoles 

y tortillas hechas a mano. Además se contó con 

una muestra gastronómica de la cocina 

tradicional indígena de San Jerónimo Acazulco 

presentando diferentes platillos elaborados con 

hongos silvestres, rana en salsa verde, quelites y 

el tradicional pulque natural y curado de 

diferentes frutas. 

 

Se presentaron 15 artesanos de bordado en tela, 

talla en madera, licores de frutas, bisutería, 

dulces cristalizados, tejidos y bordados de ixtle y 

chocolatería. 

 

 
ELABORADO POR COMUNICACIÓN SOCIAL OCOYOACAC 


