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CRECE PRODUCCION AGRICOLA MEXIQUENSE LIBRE DE
CONTAMINANTES

Metepec, México, |15 de enero de 2014.- El Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad
Agroalimentaria (Senasica), entregd Reconocimientos de Buenas Practicas de Produccion a 27 unidades
productivas, lo que significa que sus productos son inocuos, es decir, libres de cualquier contaminante,
con lo que se cuenta con un campo mexiquense mas fuerte, informé Eduardo Gasca Pliego, secretario de
Desarrollo Agropecuario.

Detallé que las unidades reconocidas se dedican al cultivo de tomate, tuna, xoconostle, nopal-verdura,
pimiento morron, aguacate, hongos seta, champinon, lechuga, espinaca y chile manzano, y se ubican en
los municipios de Acolman, Ixtapaluca, Jocotitlan, Coatepec Harinas, Ixtapan de la Sal, Jiquipilco,
Texcaltitlan, Tepotzotlan y Temascalcingo.

Eduardo Gasca explicé que este tipo de reconocimientos los otorga el Senasica a las unidades de
produccion que han cambiado sus sistemas tradicionales de trabajo, por acciones que reducen al maximo
los riesgos de contaminacion del producto por factores quimicos, fisicos o biologicos.

Agrego que en estas unidades ademas de no utilizar herbicidas o fertilizantes quimicos, sino biolédgicos o
botanicos, quienes ingresan a las areas de produccion deben usar uniforme, cubre bocas, cofia y zapatos
desinfectados, asi como evitar la entrada de mascotas y no utilizar relojes o alhajas que pudieran ser
portadores de hongos o bacterias que afecten al producto.

Explico que el Reconocimiento de Buenas Practicas de Produccion tiene vigencia de dos anos y puede
renovarse, siempre y cuando los productores comprueben que contintan aplicando las acciones y
medidas para obtener productos inocuos, por lo que en el presente ano, ocho unidades de produccion
de aguacate, hongos seta y tomate renovaran su reconocimiento.

Dijo que préoximamente se gestionara el reconocimiento de 7 unidades de produccion en los cultivos de
nopal-verdura y hortalizas, y el Comité Estatal de Sanidad Vegetal del Estado de México (Cesavem)
atendera otras 75 unidades en la aplicacién de las Buenas Practicas de Produccion, con el fin de avanzar
mas en la produccién de productos inocuos, cuya demanda en los mercados ha ido en aumento.



